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Dotyczy: postepowania o udzielenie zamowienia publicznego pn. na ,,Ustugi w zakresie przygotowywania,
dostarczania i rozwozenia positkow” znak sprawy Z/ZZP.2375.17.22

Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej MSWiA w Rzeszowie (Zamawiajacy) informuje, ze do
specyfikacji warunkow zamowienia (SWZ) dot. postepowania jw. wplynely nastepujace zapytania, na ktore
udziela si¢ ponizszych wyjasnien (odpowiedzi):

1.  Prosimy o uwzglednienie odchytu od wymaganej temperatury £5°. Wskazany zakres temperatury w krotkim
okresie czasowym nie spowoduje zagrozenia zwigzanego z namnazaniem si¢ mikroorganizmow, ktore
potencjalnic moglyby spowodowaé zagrozenie.

Odp. Zamawiajacy wyraza zgode¢ na uwzglednienie odchylu od wymaganej temperatury + 3°C.

2. Wnosimy o wyrazenie zgody na zatrudnienie pracownikéw na umowg¢ zlecenie wylacznie w przypadku
naglych i niespodziewanych nicobecno$ci, pracownika zatrudnionego na umowe¢ o pracg, wynikajacych
z przyczyn losowych (m.in. zwolnienia lekarskie, porodu, urlopu na zadanie).

Uzasadnienie:

Konieczno$¢ zachowania wymogu zatrudnienia wylacznie na umowe o prace w sytuacjach losowych, zdarzeniach
niemozliwych do przewidzenia jest nierealne. Wykonawca nie jest w stanie przewidzie¢ ile 0sob bgdzie w danym
okresie czasu np. na zwolnieniu lekarskim. Zatrudnienie na umowg o prace poprzedzane jest spelnieniem szeregu
wymagan m. in. wykonaniem i dostarczenia badan lekarskich z zakresu medycyny pracy, czy szkolen BHP, co
w sytuacjach naglych jest nierealne i wymaga dodatkowego czasu. W zwigzku z powyzszym wnosimy jak na
wstepie.

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ. Kwestia rozwiazan organizacyjnych Wykonawcy lezy po jego
stronie.

3. Czy obecnie pomieszczenia przeznaczone do dzierzawy wymagajg jakichkolwiek naktadéw finansowych
zwigzanych ze stanem technicznym lub malowania? Jezeli tak to kto odpowiada za przeprowadzenia
remontu/malowania w dzierzawionych pomieszczeniach?

Odp. Odpowiedzialno$¢ za stan techniczny pomieszczen zostala uregulowana w projekcie umowy najmu
pomieszczen, ktory stanowi zalacznik nr 12 do przedmiotowej SWZ.

4. W zwigzku z ponownym postgpowaniem przetargowym wskazujemy na problem odpadow. Przede
wszystkim odpady w przedmiotowym zaméwieniu wytwarzane sg na terenie nieruchomosci Zamawiajacego, a co
za tym idzie to on powinien wyposazy¢ nieruchomo$¢ w pojemniki stuzace do odbioru odpadéw komunalnych,
ktorych ilo$¢ i pojemnos¢ jest dostosowana do ilosci wszystkich odpadéw wytworzonych na terenie nieruchomosci
oraz powinien przekaza¢ firmg wylonionym w postepowaniach zgodnie z Prawem, gdyz on jest tworca odpadu.
Zaznacza to ewidentnie pismo MPO w Krakowie w zalaczeniu. Podajemy rowniez przyklad: w przypadku
zamoOwienia positkow na telefon np. pizzeria, positek dostarczany jest w formie cateringu, ale za utylizacje
opakowania odpowiada wytwoérca odpadu czyli konsument/klient utylizujac samodzielnie opakowanie z odpadem,
firma cateringowa nie wraca po zuzyte opakowanie. Ponownie zaznaczamy, iz po odbytych licznych kontrolach
dotyczacych gospodarowania odpadami komunalnymi, przeprowadzanymi przez Miejskie Przedsigbiorstwo
Oczyszczania Sp. z 0.0., jak rowniez Straz Miejska, zmuszeni zostaliSmy do weryfikowa¢ przyszte umowy
w zakresie gospodarki odpadami. Bardzo prosimy o zmiane zapisdw projektu umowy gdyz zgodnie
z obowiazujaca ustawa z dnia 13 wrzes$nia 1996 r. o utrzymaniu czystosci i porzadku w gminach Dz.U. 1996 nr
132 poz. 622 z p6ézn. zm. oraz ustawa z dnia 14 grudnia 2012r. o odpadach Dz.U. 2013 poz. 21 z pézn. zm. odpady
komunalne w tym opakowania jednorazowe i odpady pokonsumpcyjne musza zosta¢ odebrane w miejscu
wytworzenia odpadu tj. miejscu, w ktorym positek zostal skonsumowany. Pragniemy zaznaczy¢, ze zgodnie z art.
175 ustawy ,,Kto, bedac posiadaczem odpadow, zleca, wbrew przepisowi art. 27 ust. 2, gospodarowanie odpadami
podmiotom, ktore nie uzyskaly wymaganych decyzji lub wymaganego wpisu do rejestru podlega karze aresztu
albo grzywny” (fragment ustawy w zalaczeniu).

Odnoszac si¢ do wyzej wymienionego przepisu to wlasciciel nieruchomoscei, na ktorej powstaja odpady, a nie
zamieszkujg mieszkancy, zobowiazany jest do gospodarowania odpadami powstatymi na terenie nieruchomosci.



W zwiazku z powyzszy, firma cateringowa nie moze ich odbiera¢, gdyz nie jest wpisana do rejestru dziatalnos$ci
regulowanej w zakresie odbierania odpadéw komunalnych.

Zaznaczamy, rowniez iz Szpital posiada umowy na odbiér odpadow z firmami odpowiednio uprawnionymi do
tego, gdzie koszt odbioru dodatkowego odpadu bedzie nizszy niz w przypadku zawierania umowy o odbior
odpadéw przez Wykonawce. Po za tym wytworzony odpad w Panstwa Szpitalu zostaje przewieziony na teren
zewngtrzny, a wystarczyloby postawié¢ jeden dodatkowy pojemnik na wyrzucanie odpadéw. Obnizy to koszt ustugi
zywienia.

Prosimy o zmiang zapisoéw ogloszenia, umowy oraz zatacznikéw na zgodnych z przepisami oraz ze wzgledow
ekonomiczno-gospodarczych.

Odp. Po podpisaniu umowy z Wykonawca Zamawiajacy nie bedzie wymagal przedstawienia procedury
(instrukcji) postepowania z odpadami komunalnymi i pokonsumpcyjnymi oraz umowy z firma odbierajaca
odpady pokonsumpcyjne, o ktéorych mowa w § 4 projektu umowy, gdyz odbiér tychze odpadoéw z punktu
cateringowego lezy po stronie Zamawiajacego.

5. Prosimy o podanie $redniej dziennej ilo§ci zamawianych positkow z ostatnich 12 miesigcy.
Odp. Srednia dzienna ilo$¢é zamawianych positkéw wynosi 90 osobodni.

6. Z tresci art.462 ust. 2 regulujacego wprowadzanie podwykonawcoéw wynika, iz obowigzek wskazania nazw
podwykonawcoéw dotyczy jedynie podwykonawcow znanych na etapie sktadania oferty. Na etapie sktadania
ofert Wykonawca nie zawsze jest w stanie poda¢ doktadnych danych podwykonawcy z ktorego ustug bedzie
korzystat. Dopiero w trakcie realizacji zamowienia na potrzeby nalezytego wykonania ustugi Wykonawca moze
skorzysta¢ z ushug podwykonawcy, a co za tym idzie przekaza¢ Zamawiajgcemu wymagane dane i informacje
o podwykonawcy. W zwigzku z powyzszym prosimy o potwierdzenie czy Wykonawca dobrze rozumie, ze
obowiazek wskazania nazw podwykonawcoéw dotyczy jedynie tych, znanych na etapie sktadania oferty, ktorzy
w szczegolnosci udostepniaja swoje zasoby lub ktoérych wykonawca bedzie cheial uwzgledni¢ w wyjasnieniach
niskiej ceny.

Odp. Zamawiajacy potwierdza.

7. Czy w zwiazku ze stanem epidemii szpital zgodzi si¢ na zmiane¢ miejsc produkcyjnych, w zwigzku z mozliwym
zamknieciem kuchni z powodu kwarantanny pracownikoéw?

Odp. Tak. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zmiany miejsca produkcyjnego w opisanym przypadku.

8. Czy w przypadku zmniejszenia liczby zywionych Zamawiajacy wyraza zgode na negocjacje ceny?
Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

9. Wnosimy o zmiang o 50% wysokos$ci kary umowne;j o ktorej mowa w projekcie umowy. W doktrynie prawa
zamowien publicznych oraz w aktualnym orzecznictwie Krajowej Izby Odwotawczej przy Prezesie Urzedu
Zamowien Publicznych dominuje poglad, ze ustanawianie przez zamawiajacego w umowie razgco wysokich kar
umownych uznaé nalezy bezwzglednie za naruszenie zasad zachowania uczciwej konkurencji wyrazonej
W przepisie art. 16 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r prawo zamoéwien publicznych, ktére moze by¢
uzasadniona podstawg do zadania uniewaznienia postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego w trybie
art. 255 ust. 6 ustawy prawo zamowien publicznych z uwagi, iz postgpowanie jest obarczone wada
uniemozliwiajgcg zawarcie waznej umowy w sprawie zamowienia publicznego. Stanowisko powyzsze znajduje
pelne potwierdzenie m.in. wyroku Krajowej Izby Odwotawczej z dnia 31 lipca 2015 r. sygn. akt: KIO/1519/15.
Zwazy¢ bowiem nalezy, ze kara umowna (odszkodowanie umowne) ze swojej istoty ma charakter wytacznie
odszkodowawczy i kompensacyjny, a nie za$ prewencyjny.

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

10. Zgodnie z art. 240 ust 2 ustawy Pzp kryteria oceny ofert i ich opis powinny umozliwia¢ Zamawiajacemu
weryfikacj¢ i porownanie poziomu oferowanego wykonania przedmiotu zamowienia na podstawie informacji
przedstawianych w ofertach. Zgodnie z zaleceniami UZP nalezy unika¢ kryteribw opartych na
nieweryfikowanych deklaracjach Wykonawcow. W zwiagzku z powyzszym wnosimy o zmian¢ Kryterium ocen
ofert z:

Kryteria cena — waga 100% Zmiany

na:

1. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajacy kierowat si¢ bedzie nastgpujacymi kryteriami i ich wagami:
Cena (C) - 60%

Posiadanie certyfikatu 1ISO 22000 (P) — 20%

Posiadanie licencji gotowego positku (L) -20%

Oferty beda oceniane wedlug ww. kryteridow, w nastepujacy sposob:



Oferty beda oceniane w odniesieniu do najkorzystniejszych danych przedstawionych przez Wykonawcow
odpowiednio w zakresie kryterium, w nastgpujacy sposob:

1) Kryterium cena — 60%: Oferta z najnizszg ceng brutto otrzyma maksymalng ilo$¢ punktow, a pozostatym
ofertom zostanie przypisana odpowiednio mniejsza liczba punktéw, zgodnie ze wzorem: Oferta o najnizszej
cenie brutto

C=( x 100 pkt) x waga kryterium tj. 60 %

Cena brutto oferty badanej

gdzie: C - warto$¢ punktowa badanej oferty

2) Kryterium (P) posiadanie certyfikatu 1SO 22000— 20 %. Ocena w oparciu o zataczony do oferty certyfikat:
a) Certyfikat Systemu Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci EN ISO 22000:2005 — 20 pkt b) Brak
certyfikatu w ofercie — 0 pkt Sposdb oceny:

- posiadanie certyfikatu

W celu potwierdzenia posiadania w/w certyfikatow Wykonawca sktada certyfikaty do oferty.

3) Kryterium (L) posiadanie licencji gotowego positku — 20% Ocena

jakosci dotyczy¢ bedzie posiadania przez Wykonawce:

zaswiadczenia wydanego co najmniej w 2019 roku przez akredytowane laboratorium zywnosciowe o uzyskaniu
licencji gotowego positku, potwierdzajacego jakos¢ gotowego wyrobu przygotowanego w ramach danej diety
szpitalnej (1 dieta= 1 zaswiadczenie).

Punkty zostang przyznane wedlug posiadanej liczby zaswiadczen wg. zasady:

8 zaswiadczen dotyczacych roznych diet - 20 pkt 5

zaswiadczen dotyczacych réznych diet - 5 pkt

mniej niz 3 zaswiadczen - 0 pkt

Ocena na podstawie dotaczonych do oferty zaswiadczen wydanych przez akredytowane laboratorium
zywnosciowe.

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

11. Zamawiajacy poprzez zapis ,,Jednoczesnie Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do wykorzystania co najmniej 60 %
wartoéci brutto umowy.” ogranicza realizacj¢ zamowienia do 60%. Ze wzgledu iz ilos¢ jest podstawowym
czynnikiem odpowiadajacym za wynik kontraktowo prosimy o zwiekszenie minimalnego poziomu realizacji
zamo6wienia do 80%. Im nizszy poziom realizacji zamowienia tym wyzsza cena dla Zamawiajacego. Prosimy
0 zmian¢ w tym zakresie oraz majac na uwadze sytuacje zwigzang z COVID-19 wnosimy o wprowadzenie zapisu
do umowy iz w przypadku spadku ilosci zywionych o 20% , ktéry bedzie utrzymywat si¢ przez okres powyzej
jednego miesigca przyszly wykonawca bedzie miat mozliwo$¢ ubiegania si¢ o ryczatt finansowy, ktéry pozwoli
na pokrycie start finansowych wynikajacych z utraty planowanego obrotu.

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

12. Na podstawie art. 436 ust. 3 wnosimy o wiaczenie zapisu do projektu umowy; ,, L.aczna maksymalna wartos¢
kar umownych nie moze przekroczyé 10% warto$ci, umowy brutto”

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

13. Czy w ramach ogloszonego postgpowania zamawiajacy bedzie obslugiwat pacjentow leczonych na oddziatach
tzw. Covidowych? Jesli tak to kto bedzie odpowiadat za dostarczenie opakowan jednorazowych do positkow
dla tych pacjentow?

Odp. Zamawiajacy przewiduje taka mozliwos¢. Wykonawca bedzie odpowiadal za dostarczenie opakowan
jednorazowych do positkow dla tych pacjentow

14. Czy zamawiajacy przewiduje wobec tego 2 ceny dla zywienia. Jedna dla pacjentéw w naczyniach
tradycyjnych a druga w opakowaniach jednorazowych lub czy zamawiajacy przewiduje jaki$ ryczal lub
osobng pozycje na fakturze: ceng¢ za opakowania dla pacjentow wymagajacych podawania positkow
W naczyniach jednorazowego uzytku.

Odp. Zamawiajacy przewiduje osobng pozycje na fakturze: cen¢ za opakowania dla pacjentow
wymagajacych podawania positkéw w naczyniach jednorazowego uzytku.

15. Czy zamawiajacy bedzie miat inne wymagania dotyczace obstugi i sktadu positkoéw w oddziatach zakaznych
(jesli tak to jakie)?

Odp. Nie.



16. Prosimy Zamawiajacego o potwierdzenie, ze oferowane ustugi spetniaja okreslone przez Zamawiajacego
wymagania — przedmiotowe $rodki dowodowe Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca posiadat certyfikat
wystawiony przez jednostke akredytowana, potwierdzajacy wdrozenie systemu Analizy Ryzyka i Kontroli
Punktéw Krytycznych (Hazard Analysis and Critical Control Points (w skrocie HACCP) w zakresie zywienia
szpitalnego. Certyfikat ten ma potwierdza¢ zgodno$¢ z normami Systemu Zarzadzania Bezpieczenstwem
Zywnos$¢. Wymaganie tylko o§wiadczenia, nie potwierdzania zdolnosci dziatan Wykonawcy, dopiero dowod
w tym zakresie jakim jest przedmiotowy §rodek dowodowy. Prosimy o potwierdzenie konieczno$ci zatagczenia
dokumentu potwierdzajacego.

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

17. Prosz¢ o udzielenie informacji czy zamawiajacy wyrazi zgod¢ na podanie warzywa (np. pomidor)
przekrojonego na pot jesli jego waga bedzie przekraczata wymagang wielkos¢.

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

18. Czy zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ podawanie pasztetow pieczonych - niezapakowanych jednostkowo.

Odp. Zamawiajacy nie dopuszcza takiej mozliwosci.

19. Czy zamawiajacy odstapi od wystapienia o kar¢ umowng za opdznienie jezeli opdznienie wynikalo bedzie
Z przyczyn niezaleznych od wykonawcy.

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

20. Czy Wykonawca slusznie interpretuje, ze Zamawiajacy wyraza zgode by diety dorostych zawieraty
weglowodanow 45-65%, biatka 10-20%, thuszczow 20-35% na podstawie zalecen 1ZZ oraz Norm Zywienia
dla Populacji Polski i ich zastosowanie pod redakcja Mirostawa Jarosza i wsp. z 2020 roku?

Odp. Tak.

21. Czy Wykonawca stusznie interpretuje, ze do kazdej zupy obiadowej ma by¢é zaplanowane dodatkowo 80g
pieczywa ?

Odp. Pieczywo ma by¢ planowane w ilosci 80g wylacznie przy zupach mlecznych, przy zupach obiadowych
nie.

22. Czy Zamawiajacy wymaga planowania zupy mlecznej do $niadania dla diety cukrzycowej?

Odp. Nie.

23. Z uwagi na duze zagrozenie mikrobiologiczne, Wykonawca wnosi o wykreslenie wymagania dotyczacego
podawania na oddziaty jaj bez skorupek

Odp. Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SWZ.

24. Czy Zamawiajacy wyraza zgode na wdrozenie darmowego systemu zamawiania positkow w formie online
dostepnej na kazdym oddziale Zamawiajacego? Oferowany program jest intuicyjny i wymaga wylacznie
komputera z dostgpem do Internetu. Wykonawca gwarantuje przeprowadzenie pelnego szkolenia dla
Koordynatoréw ds. Zywienia w szpitalu oraz osob pracujacych na oddziatach. Wprowadzenie systemu
zamawiania positkow umozliwia skrocenie czasu prowiantowania positkéw, wplyw w realnym czasie korekt
wprowadzanych przez Zamawiajacego do systemu produkcyjnego, zamawianie dodatkéw zapisanych
W umowie, proste rozliczenie miesi¢czne oraz generowanie wszystkich niezbednych gotowych danych do
faktur. Ponadto Dietetyk Zamawiajacego ma ciagly nadzor nad prawidlowoscia zaprowiantowania oddziatow
w dowolnym czasie, poprzez wejscie na strong systemu, a takze dostep do sktadu oraz wartosci odzywczych
planowanych jadtospisow.

Odp. Sposob zamawiania positkéw zostal opisany w przedmiotowej SWZ.

25. Wykonawca dobrze rozumie, ze Zamawiajacy wymaga by diety byly bilansowane zgodnie z aktualnymi
zaleceniami 1ZZ ktére zostaly opisane w nastepujacych publikacjach ,,Podstawy naukowe zywienia
W szpitalach” pod redakcja Jana Dzieniszewskiego, wyd. 1ZZ, ,,Zasady prawidlowego zywienia chorych
W szpitalach” pod red. Mirostawa Jarosza, wyd. IZZ, ,Normy zywienia dla populacji Polski” pod red.
M. Jarosza, E. Rychlik, K. Sto$, J. Charzewskiej wyd. NIZP- PZH 2020r.?

Odp. Tak.
26. Prosimy o doprecyzowanie ilosci pieczywa podawanego samodzielnie do $niadania i kolacji ?

Odp. Tlo$¢ pieczywa podawanego samodzielnie do $niadania i kolacji powinna wynosi¢ po 100g/osobe.



27. Prosimy o doprecyzowanie ilosci masta podawanego do $niadania i kolacji?

Odp. llos¢ masta podawanego do $niadania i kolacji powinna wynosi¢ po 10g/osobe.



