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SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW
ZAMOWIENIA

W TRYBIE ZAMOWIENIA NA UStUGI SPOLECZNE
o wartosci nieprzekraczajgcej kwoty 750 000 euro

SWIADCZENIE USLUGI PRZYGOTOWYWANIA,
DOSTARCZANIA | ROZWOZENIA POSILKOW DLA
PACJENTOW SP Z0Z MSWIA W RZESZOWIE

CPV: 55321000-6, 55520000-1, 55521100-9

Do postepowania stosuje sie art. 1380 ustawy Prawo zamowien publicznych zgodnie z
ustawg z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien publicznych (Dz.U.2017.1579 tj. z dnia
2017.08.24 z pozn.zm.) zwang w dalszej czesci ,ustawg”.

Specyfikacje zatwierdza:




ROZDZIAL |
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi przygotowywania, dostarczania
i rozwozenia positkéw dla pacjentow SP Z0Z MSWIA w Rzeszowie. Szczegdtowy opis
przedmiotu zostat szczegdétowo przedstawiony w Zatgczniku Nr 7 do SIWZ.

2. Wymagania zwigzane z realizacjg przedmiotu zaméwienia:

a)

b)

d)

Wykonawca oferuje wylgcznie przedmiot zamodwienia spemniajgcy wymagania

okreslone w obowigzujgcych przepisach prawa, z uwzglednieniem w szczegdlnosci:

- ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia
(Dz. U.2015, nr 0, poz.594 z pézn. zm.),

- rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania probek zywnosci przez zaktady Zzywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz. U. z 2007r, nr 80, poz.545),

- rozporzgdzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powotujgce europejski urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci oraz
ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. UE
L31/1 z dnia 1.2.2002),

- rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L139
z 30.4.2004r.),

- rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnos$ci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami
dotyczgcymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzgt (Dz. Urz. UE L191/1
30.4.2004)

Wykonawca jest zobowigzany do wykonywania przedmiotu umowy z nalezytg

starannoscig i zachowaniem wszelkich norm i standardéw obowigzujgcych przy

Swiadczeniu tego typu ustug.

Realizacja swiadczenia winna odbywac¢ sie¢ w lokalu odpowiadajgcym wszelkim

wymaganiom sanitarnym i budowlanym przewidzianym dla lokali, w ktérych

wykonywane sg ustugi w zakresie okreslonym postepowaniem.

Wykonawca jest zobowigzany zabezpieczy¢ we wiasnym zakresie niezbedne

narzedzia, urzgdzenia, materiaty, produkty oraz srodki transportu potrzebne do

realizacji ustug z nalezytg starannoscig i w sposéb prawidiowy, zgodny z umowg

i obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa. Positki muszg byc¢

przygotowywane w pomieszczeniach gastronomicznych i przewozone Srodkiem

transportu spetniajgcymi wymagania higieniczno-sanitarne.

3. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

4. Zamawiajgcy nie przewiduje udzielania zamowien uzupetniajgcych.

5.Termin pfatnosci wymagany przez Zamawiajgcego to termin zaproponowany przez
Wykonawce w ofercie (30, 45 lub 60 dni).

6. Zamawiajgcy wymaga, aby osoby wykonujgce czynno$ci zwigzane z realizacjg ustugi w miejscu jej
Swiadczenia ( tzn. na terenie SP ZOZ MSWiIA w Rzeszowie) tj. wszystkie czynnosci dotyczace
dystrybucji positkéw na oddziatach szpitalnych oraz mycie i dezynfekcje naczyh i pomieszczen
uzytkowanych przez Wykonawce byty zatrudnione na umowe o prace zgodnie z art. 29 ust 3a Ustawy

pZp.

7.Uwaga: Zamawiajgcy pracuje od poniedziatku do pigtku w godz. 7.00 — 14.35.



ROZDZIAL 1l
TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

1. Termin realizacji umowy: 12 miesiecy od podpisania umowy.

ROZDZIAL 111
WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU,
1. O udzielenie zamowienia mogg ubiegac¢ sie Wykonawcy, ktorzy:
a) nie podlegajg wykluczeniu z udziatu w postepowaniu.
W celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia wykonawcy z udziatu w postepowaniu
Zamawiajgcy zgda dotgczenia do oferty oswiadczeh i dokumentéw okreslonych w
rozdziale IV SIWZ.
b) spetniajg warunki udziatu w postepowaniu okreslone w pkt. 2 niniejszego rozdziatu
2. Minimalne poziomy zdolnoéci - warunki udzialu w postepowaniu oraz wymagane od
wykonawcéw $rodki dowodowe
a) kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okre$lonej dziatalnosci zawodowej:
zamawiajgcy nie precyzuje warunku w tym zakresie,
b)sytuacja ekonomiczna lub finansowa: zamawiajgcy precyzuje warunki w tym zakresie,
tj.: posiadanie przez wykonawce ubezpieczenia odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamowienia na sume gwarancyjng

w wysokoéci 200 000 zt; Wymagany dokument potwierdzajgcy, ze wykonawca jest

ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci

zwigzanej z przedmiotem zamowienia na wskazang sume gwarancyjng.
c)zdolnos¢ techniczna Ilub zawodowa: zamawiajgcy precyzuje warunki w tym

zakresie, {j.:

- nalezyte wykonanie, a w przypadku s$wiadczeh okresowych lub cigglych réwniez
wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a
jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy - w tym okresie: Wykonawca
wykazat, iz wykonat lub wykonuje, w okresie ostatnich trzech lat przed dniem
wszczecia niniejszego postepowania, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest
krotszy - w tym okresie, co najmniej jednej ustugi zywienia zbiorowego w placéwkach
realizujgcych $wiadczenia szpitalne lub prowadzacych stacjonarne i catodobowe
Swiadczenia zdrowotne inne niz Swiadczenia szpitalne, polegajgce na
przygotowywaniu positkdbw w systemie zywienia catodobowego z zachowaniem diet
wymaganych przez podmiot na rzecz ktérego byta lub jest wykonywana ustuga - o
rocznej wartosci nie mniejszej niz 500 000 zt brutto.

- dysponowanie min. jednym $rodkiem transportu spetniajgcym wymagania sanitarno-
epidemiologiczne do przewozenia zywnosci odbiorcom zewnetrznym w termosach
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig wraz z informacja o podstawie
dysponowania tymi zasobami.

Spetnienie warunku potwierdza¢é ma przew6z Zzywnosci przy zachowaniu warunkéw

gwarantujgcych bezpieczenstwo zywnosci.

W celu potwierdzenia spetniania przez wykonawce warunkéw udziatu w postepowaniu
dotyczgcych zdolnosci technicznej lub zawodowej zamawiajgcy zada nastepujgcych
dokumentéw:

- wykaz ustug wykonanych a w przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych rowniez
wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a
jezeli okres prowadzenia dziatalnos$ci jest krotszy - w tym okresie, wraz z podaniem
ich wartosci, przedmiotu, daty wykonania i podmiotéw, na rzecz ktérych ustugi zostaty
wykonane, oraz zatgczeniem dowodow okreslajgcych czy te ustugi zostaty wykonane
lub sg wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje
badz inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego ustugi byty
wykonywane, a w przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych sg wykonywane, a
jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w



stanie uzyska¢ tych dokumentéw - oswiadczenie wykonawcy; w przypadku
Swiadczeh okresowych lub ciggtych nadal wykonywanych referencje badz inne
dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane nie
wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skladania ofert.

3. Uregulowania dotyczgce warunkow udziatu w postepowaniu

wykonawcy mogg wspolnie ubiegac sie o udzielenie zamdwienia. W takim przypadku
wykonawcy ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu o
udzielenie zamowienia albo reprezentowania w postepowaniu i zawarcia umowy w
sprawie zamdwienia publicznego,

uregulowania dotyczgce wykonawcy stosuje sie odpowiednio do wykonawcow
wspolnie ubiegajacych sie o udzielenie zamowienia,

- jezeli oferta wykonawcow wspolnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamdwienia zostanie

wybrana, zamawiajgcy moze zgdac przed zawarciem umowy w sprawie zamowienia
publicznego umowy regulujgcej wspotprace tych wykonawcow,

wykorzystanie przez wykonawce potencjatu podmiotu trzeciego odbywa sie zgodnie z
art. 22a ustawy Pzp i §9 rozporzgdzenia Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016r. w
sprawie rodzajow dokumentow, jakich moze Zzgda¢ zamawiajgcy od wykonawcy w
postepowaniu o udzielenie zaméwienia (Dz. U. z 2016r., poz. 1126), o ile dotyczy
wykonawcy

4. Ocena spetniania warunkéw udzialu w postepowaniu zostanie dokonana przez
zamawiajgcego w oparciu 0 analize i ocene ztozonych wraz z ofertg dokumentéw i
o$wiadczen na zasadzie klasyfikacji: spetnia/ nie spetnia. Warunek graniczny: spetnia.

ROZDZIAL IV

WYKAZ OSWIADCZEN | DOKUMENTOW, POTWIERDZAJACYCH SPELNIANIE

WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ BRAKU POSTAW DO
WYKLUCZENIA

1. W niniejszym postepowaniu zamawiajgcy nie stosuje postanowien art.24aa ustawy Pzp,
w zwigzku z czym najpierw zbada, czy wykonawcy nie podlegajg wykluczeniu z
postepowania oraz czy spetniajg warunki udziatu w postepowaniu, a nastepnie dokona
oceny ofert.

2. Oswiadczenia lub dokumenty potwierdzajgce, ze wykonawca nie podlega wykluczeniu z
postepowania oraz spetnia warunki udziatu w postepowaniu:

a)

b)

c)

oswiadczenie wykonawcy sktadane na podstawie art.25a ust.1 ustawy Pzp
dotyczgce przestanek wykluczenia z postepowania - wg zatgcznika nr 2 do SIWZ,
oswiadczenie wykonawcy sktadane na podstawie art.25a ust.1 ustawy Pzp
dotyczace spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu - wg zatgcznika nr 3 do
SIWZ,

dokument potwierdzajgcy, ze wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci
cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamodwienia
na wskazang w warunkach sume gwarancyjng - obowigzek zatgczenia w celu
potwierdzenia spetniania przez wykonawce warunkéw udziatu w postepowaniu
dotyczgcych sytuacji ekonomicznej lub finansowej,

d) wykaz ustug wykonanych, a w przypadku $wiadczen okresowych lub ciggtych

rowniez wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skfadania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, wraz z
podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktérych
ustugi zostaty wykonane, oraz zatgczeniem dowodow okreslajgcych czy te ustugi
zostaty wykonane lub sg wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych
mowa, sg referencje badz inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz
ktérego ustugi byty wykonywane, a w przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych
sg wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze
wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentéw - odwiadczenie wykonawcy;
w przypadku $wiadczen okresowych lub cigglych nadal wykonywanych referencje



badz inne dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonywanie powinny byé
wydane nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skfadania ofert. Wzor
wykazu ustug okresla zatgcznik nr 4 do SIWZ,

e) dokument potwierdzajgcy, ze wykonawca dysponuje min. jednym $rodkiem
transportu spetniajgcym wymagania sanitarno-epidemiologiczne do przewozenia
zywnosci odbiorcom zewnetrznym w termosach dopuszczonych do kontaktu z
zywnoscig wraz z informacjg o podstawie dysponowania tymi zasobami

Wykonawca, ktoéry powotuje sie na zasoby innych podmiotéw, w celu wykazania braku
istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz spetniania, w zakresie, w jakim
powoluje sie na ich zasoby, warunkéw udziatu w postepowaniu

- zamieszcza informacje o tych podmiotach w oswiadczeniu, o ktérym mowa w pkt a) i b)

Wykonawca, ktéry zamierza powierzy¢ wykonanie czesci zamowienia podwykonawcom,

w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia z udzialu w

postepowaniu:

- zamieszcza informacje o podwykonawcach w oswiadczeniu, o ktérym mowa w pkt a) i b)

W przypadku wspdlnego ubiegania sie o zaméwienie przez wykonawcéw, oswiadczenie

sklada kazdy z wykonawcow wspdlnie ubiegajgcych sie o zamdwienie. Potwierdza ono

spetnianie warunkéw udziatu w postepowaniu oraz brak podstaw wykluczenia w

zakresie, w ktérym kazdy z wykonawcdéw wykazuje spetnianie warunkow udziatu w

postepowaniu oraz brak podstaw wykluczenia

Oswiadczenia lub dokumenty potwierdzajgce spetnianie przez oferowane ustugi

wymagan okreslonych przez zamawiajgcego:

a) zaswiadczenie niezaleznego podmiotu uprawnionego do kontroli jakoci
potwierdzajgce, ze dostarczane positki bedg odpowiada¢ okreslonym normom lub
specyfikacjom technicznym. Powyzsze ma na celu zapewnienie bezpieczenstwa i
odpowiedniej jakosci wykonywanego zamowienia i oznacza, ze:

- wykonawca musi posiada¢ wazng decyzje/ opinie sanitarng Panhstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego, wiasciwego ze wzgledu na siedzibe
zakfadu lub miejsce prowadzenia przez zaktad dziatalnosci, potwierdzajgca, ze
kuchnia wykonawcy jest wpisana do rejestru zaktadéw podlegajgcych urzedowej
kontroli organdw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie prowadzonej
dziatalnoéci, a wiec decyzje zatwierdzajgcg dany obiekt do prowadzenia
dziatalno$ci gastronomicznej w zakresie petnej produkcji positkow dla pacjentow
szpitala, tj. od surowca do gotowej potrawy oraz ich dystrybucji tj. przewozu
positkow w systemie cateringowym lub réwnowaznym do innych placéwek tj.
odbiorcow zewnetrznych srodkami transportu w sposob zabezpieczajgcy przed
zanieczyszczeniem i wtérnym zakazeniem,

- potwierdzenie wdrozenia systemu HACCP przez stuzby Sanitarno-
epidemiologiczne wtadciwe dla siedziby firmy cateringowej lub inne zewnetrzne
podmioty wydajgce takie potwierdzenie (zaswiadczenie, certyfikat itp.).

Wykonawca moze zamiast wyzej wskazanych dokumentéw ziozy¢ réwnowazne

dokumenty wystawione przez podmioty majgce siedzibe w innym panstwie

cztonkowskim Europejskiego Obszaru Gospodarczego.

ROZDZIAL V
INNE WYMAGANE DOKUMENTY

Wypetniony formularz ofertowo cenowy wg wzoru okreslonego w zataczniku nr 1 do
SIWZ.

Petnomocnictwo do podpisania oferty /oryginat lub kopia poswiadczona za zgodnosé z
oryginatem przez notariusza/ - tylko w sytuacji, gdy dokumenty i oswiadczenia
skladajgce sie na oferte podpisane bedg przez osobe inng niz uprawniong do
reprezentacji zgodnie z trescig odpisu wtasciwego rejestru.
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ROZDZIAL VI
INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO Z
WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, A
TAKZE WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE Z
WYKONAWCAMI

. Zamawiajgcy dopuszcza, aby oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacije byty

przekazywane pisemnie, faksem oraz drogg elektroniczng. Jezeli oswiadczenia, wnioski,
zawiadomienia oraz informacje zostang przekazane faxem lub drogg elektroniczng fakt
ich otrzymania zostanie niezwtocznie potwierdzony na zadanie kazdej ze stron.

. Zamawiajacy nie zamierza zwotywac¢ zebrania Wykonawcow.
. Wykonawca moze zwrécic sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci SIWZ.

Zamawiajacy udzieli wyjasnien niezwiocznie, jednak nie pozniej niz na 2 dni przed
uptywem terminu sktadania ofert, pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie tresci SIWZ
wplynie do Zamawiajgcego, nie pdzniej niz do konca dnia, w ktérym uptywa potowa
terminu sktadania ofert.

. W celu skrocenia czasu przygotowania odpowiedzi na pytania o wyjasnienie tresci SIWZ

Komisja przetargowa prosi, aby Wykonawcy zwracajgc sie do Zamawiajgcego w sprawie
udzielenia wyjasnien wysytali rowniez tres¢ pytan w wersji elektronicznej edytowalnej na
adres poczty elektronicznej: zaopatrz@szpitalmsw.rzeszow.pl

. Do porozumiewania sie z Wykonawcami uprawniony jest:

- w sprawach merytorycznych:
Danuta Harpula — Dietetyk Szpitalny
tel. /17/86-43-283 w godz. 10:00 — 12:00,
- w sprawach proceduralnych:
Marek Pytel — Sekcja Zaopatrzenia i Zamowien Publicznych
tel. /17/86-43-215 w godz. 10:00 — 12:00,
e-mail: zaopatrz@szpitalmsw.rzeszow.pl

. Oswiadczenia Ilub dokumenty potwierdzajgce spetnianie warunkow udziatlu w

postepowaniu, brak podstaw do wykluczenia z postepowania o udzielenie zamodwienia
oraz potwierdzajgce, ze oferowane ustugi odpowiadajg wymaganiom okreslonym przez
zamawiajgcego, mogg by¢ ztozone w formach dopuszczonych prawem zgodnie z §14
rozporzadzenia Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie rodzajéw dokumentdw,
jakich moze zada¢ zamawiajgcy od wykonawcy w postepowaniu o udzielenie zamowienia
(Dz. U. z 2016r., poz.1126)

ROZDZIAL VII
WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM

Zamawiajgcy nie wymaga wniesienia wadium.

1.

ROZDZIAL Vi
TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

Wykonawca jest zwigzany ofertg przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania ofertg
rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.



-_—

9.

Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiajgcego moze przedtuzy¢ termin
zwigzania ofertg, z tym, ze Zamawiajgcy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed
uptywem terminu zwigzania ofertg zwroci¢ sie do Wykonawcdéw o wyrazenie zgody na
przedtuzenie terminu zwigzania ofertg o oznaczony okres, nie dtuzszy jednak niz 60 dni.

ROZDZIAL IX
OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWYWANIA OFERT

. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.
. Oferta powinna zawiera¢ wszystkie formularze, oswiadczenia i dokumenty wskazane w

rozdziale IV i V SIWZ.

Wykonawcy mogag réwniez wspdlnie ubiegaC sie o udzielenie zamowienia. W takim
przypadku, Wykonawcy ustalajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu o
udzielenie zamdwienia albo reprezentowania w postepowaniu i zawarcia umowy w
sprawie zamdwienia publicznego.

Oferte sktada sie, pod rygorem niewaznosci, w formie pisemnej w jezyku polskim, w
sposob czytelny i niescieralny, strony winny by¢é ponumerowane oraz parafowane przez
upowazniong osobe.

Oferta musi by¢ podpisana przez Wykonawce Ilub osobe upowazniong do
reprezentowania Wykonawcy. Petnomocnictwo powinno by¢ dotgczone do oferty o ile nie
wynika z innych zatgczonych dokumentow. Petnomocnictwo powinno by¢ ziozone w
oryginale lub notarialnie poswiadczonej kopii.

Wszystkie podpisy ztozone w ofercie winny byé opatrzone pieczecig imienng osoby
sktadajgcej podpis celem jej identyfikacji. Wszelkie poprawki lub zmiany w tresci oferty
muszg by¢ parafowane przez osobe podpisujgcg oferte.

Wykonawcy ponoszg wszelkie ewentualne koszty zwigzane z przygotowaniem i
ztozeniem oferty.

Oferte wraz z zatgcznikami nalezy umiesci¢ w zamknietej kopercie opatrzonej danymi
wykonawcy oraz napisem:

,»Oferta na przetarg nieograniczony na swiadczenie ustugi przygotowywania,
dostarczania i rozwozenia positkéw dla pacjentow SP ZOZ MSWiA w Rzeszowie.”
Nie otwieraé¢ przed 06.11.2018r. godz. 10:30”

Wykonawca przed uptywem terminu sktadania ofert, moze wprowadzi¢ zmiany do
ztozonej oferty. Wprowadzenie zmian do ziozonych ofert nalezy dokonaé w formie
pisemnej, z dopiskiem ,Zmiana oferty”.

10. Wykonawca przed uptywem terminu skfadania ofert moze wycofa¢ swojg oferte poprzez

wystanie informacji do Zamawiajgcego o wycofaniu swojej oferty, pod warunkiem, iz
informacja ta dotrze do Zamawiajgcego przed uptywem terminu sktadania ofert.

11. Informacje zawarte w ofercie, ktére stanowig tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu

ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (tekst jednolity
Dz. U. z 2003 r., Nr 153, poz. 1503 z p6zn. zm.), co do ktérych Wykonawca zastrzegt —
nie pézniej niz w terminie sktadania ofert — ze nie mogg by¢ udostepnione, muszg byé
oznaczone klauzulg ,Tajemnica przedsiebiorstwa”. Wykonawca w przypadku
zastrzezenia okreslonych czesci oferty jako tajemnice przedsiebiorstwa,
zobowiagzany jest wykaza¢ skutecznos¢ takiego zastrzezenia w oparciu o przepisy
art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji (tekst jednolity Dz. U. z 2003 r., Nr 153, poz. 1503 z pézn. zm.).
Wykonawca nie moze zastrzec informacji, dotyczacych nazwy (firmy) oraz adresu
Wykonawcy, a takze informacji dotyczgcej ceny oferty, terminu wykonania zamowienia,
okresu gwarancji i warunkow ptatnosci zawartych w ofercie. Zaleca sie réwniez, aby
dokumenty te byty spiete w sposéb pozwalajgcy na ich oddzielenie od reszty oferty.



ROZDZIAL X
MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA | OTWARCIA OFERT

1. Oferte w zamknietej, opisanej kopercie nalezy ztozy¢ do dnia 06.11.2018r. do godz.
10.00 w Kancelarii Samodzielnego Publicznego Zaktadu Opieki Zdrowotnej MSWIA w
Rzeszowie (bud. ,G”, pok. 110), ul. Krakowska 16, 35-111 Rzeszéw.

2. Uwaga: Zamawiajacy pracuje od poniedziatku do pigtku w godz. 7.00 — 14.35.

3. Jezeli oferta wptynie do zamawiajgcego pocztg lub inng drogg (np. pocztg kurierskg) o
terminie ztozenia oferty decyduje termin dostarczenia do zamawiajgcego, a nie termin
wystania np. listem poleconym badz ztozenia zlecenia poczcie kurierskiej. Oferta ztozona
po terminie zostanie zwrdcona wykonawcy bez otwierania. Na Zzgdanie wykonawca
otrzyma pisemne potwierdzenie zlozenia oferty wraz z numerem, jakim zostala
oznakowana oferta.

4. Otwarcie ofert jest jawne i nastepuje po uptywie terminu do ich sktadania. Komisyjne
otwarcie ofert nastgpi na posiedzeniu Komisji Przetargowej, ktére odbedzie sie w
siedzibie Zamawiajgcego w bud. ,A” - Swietlica dnia 06.11.2018r. o godz. 10.30.

5. Bezposrednio przed otwarciem ofert zamawiajagcy poda kwote, jakg zamierza
przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia. Podczas otwarcia ofert zamawiajgcy poda
nazwy (firmy) oraz adresy wykonawcow, a takze informacje dotyczgce ceny, terminu
wykonania zamdwienia, okresu gwarancji i warunkéw pfatnosci zawartych w ofertach.
Informacje te zamawiajgcy niezwtocznie zamiesci rowniez na stronie internetowe;.

ROZDZIAL XI
OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

1. Cena stawki dziennej (catodziennego positku) dla jednego pacjenta winna zawierac
wszystkie obcigzenia takie jak koszt wsadu, koszty osobowe, wyposazenie w pojemniki
wymienne, koszty transportu positkéw do punktéw odbioru itp. oraz warto$¢ podatku VAT.
Stawka dzienna winna uwzglednia¢ ewentualne diety.

2. Wykonawca zobowigzuje sie kalkulowa¢ cene diety podstawowej wraz z innymi dietami
zgodnie z gramaturg ujetg w zatgczniku nr 7 do SWIZ i przykladowym jadtospisie
dekadowym.

3. Ostateczna cena oferty winna by¢ okreslona w nastepujgcy sposob:

Cena netto stawki dziennej pacjenta (catodzienny positek) x 95 posithkéw x 365 dni =
wartos$é netto + wartosé VAT (...%) = wartos¢ brutto.

4. Ceny netto, brutto, wartos¢ podatku VAT nalezy zaokragli¢ do dwdch miejsc po przecinku.

5. Cene ostateczna oferty nalezy podac¢ w ziotych polskich cyfrg i stownie.

6. Cena netto stawki dziennej dla jednego pacjenta podana w formularzu ofertowo-cenowym
nie ulegnie zmianie przez caty czas obowigzywania umowy.

7. Wykonawca, sktadajgc oferte, informuje Zamawiajgcego, czy wybér oferty bedzie
prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku podatkowego, wskazujgc nazwe
(rodzaj) towaru lub ustugi, ktérych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do jego
powstania, oraz wskazujgc ich wartos¢ bez kwoty podatku.



ROZDZIAL Xl
ZASADY WYBORU OFERTY | UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1. Zamawiajgcy poprawi w tekscie oferty oczywiste omyiki pisarskie, oczywiste omyiki
rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,
oraz inne omytki polegajgce na niezgodnosci oferty z SIWZ, nie powodujgce istotnych
zmian w tresci oferty, niezwtocznie zawiadamiajgc o tym wykonawce, ktérego oferta
zostata poprawiona.

2. Przez oczywistg omyike pisarskg nalezy rozumie¢ zwlaszcza widocznie mylng pisownie
wyrazu, ewidentny btgd gramatyczny, niezamierzone opuszczenie catego wyrazu lub
jego czesci, czy tez inng nasuwajgca sie samg przez sie niedoktadnos$¢ przypadkows,
ktérej poprawienie nie zmienia rzeczywistej tresci i sensu oswiadczenia wykonawcy, ;.
tresci oferty.

3. Ocena oczywistosci danej omytki pisarskiej bedzie dokonywana w kontekscie tresci
catej wypowiedzi oraz w odniesieniu do danych okolicznosci sprawy. Zamawiajgcy ma tu
na uwadze oczywisto$¢ wynikajacg z kontekstu petnej tresci odwiadczenia zawartego w
ofercie czy tez jej czesci sktadowej (dokumentdéw sktadajgcych sie na jej tresc).

4. Przez oczywistg omytke rachunkowg nalezy rozumiec:

a. rozbieznosci pomiedzy ceng wpisang liczbg i ceng wpisang stownie - w sytuaciji takiej
rozbieznosci zamawiajgcy przyjmuje, ze prawidtowo wpisano cene stownie,

b. omyike polegajacg na uzyskaniu btednego wyniku wskutek przeprowadzenia
dziatania matematycznego, a w szczegolnosci:
- btedne obliczenie poszczegdinych wartosci, przy zatozeniu prawidtowos$ci podane;j

liczby pacjentow i ceny jednostkowej za osobodzien,

- niewlasciwe zaokraglenie czesci dziesietnych poszczegdlnych wartoéci, itp.,
UWAGA: przyjecie niewlasciwej stawki podatku VAT traktowane bedzie jako btgd w
obliczeniu ceny nie podlegajgcy poprawieniu.

5. Ocena istotnosci zmian w tresci oferty, jakie powodowatoby poprawienie innej omyiki,
zostanie dokonana w odniesieniu do konsekwencji jakie bedzie miato poprawienie dane;j
omytki. Konsekwencje te mogg takze dotyczy¢ zmiany wartosci oferty. Charakter omyiki
zostanie oceniony na tle niniejszego postepowania o udzielenie zamowienia publicznego
w ramach danej oferty a konsekwencje poprawienia danej oferty w postepowaniu
odpowiednio uzasadnione, co do ich charakteru (czy zmiany w ofercie miatyby charakter
istotny bgadz nie).

ROZDZIAL Xl
OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE KIEROWAL PRZY
WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU
OCENY OFERT

1. Opis kryteriow, ktorymi zamawiajacy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty

Wybdr oferty dokonany zostanie na podstawie ponizszych kryteriow (nazwa kryterium,
waga, sposob punktowania):

Lp. Nazwa kryterium Waga Sposoéb punktowania

1. Cena 60% Cena oferty najnizszej podzielona przez
cene oferty ocenianej x waga

2. Odlegfosé* 35% Liczba pkt przyznana ofercie wg zasad
okres$lonych ponizej

3. Termin pfatnosci 5% Liczba pkt przyznana ofercie wg zasad
okres$lonych ponizej

UWAGA: Punkty w kryterium ,Cena” wyliczone bedg do dwdch miejsc po przecinku.
* rozumiana jako odlegtos¢ (najkrotszg trasg samochodowa) z obiektu, w ktérym Wykonawca
bedzie przygotowywat positki dla SP ZOZ MSWiA w Rzeszowie ul. Krakowska 16.




Oceny kryterium ,,Odlegtos¢” Zamawiajacy dokona na podstawie _informacji
zamieszczonych przez Wykonawce w Formularzu ofertowo cenowym wqg ponizszej

punktacji:

1) odlegtosé do 25km = 35 pkt
2) odlegtosé powyzej 25 km do 50 km = 25 pkt
3) odlegtosé powyzej 50 km do 75 km = 15 pkt
4) odlegtos¢ powyzej 75 km = 5 pkt

Odlegtos¢ od miejsca wykonywania ustugi do siedziby zamawiajgcego, mierzong w
kilometrach, wykonawca wskazuje w tresci formularza ofertowo — cenowego.

Oceny kryterium ,.,Termin platnosci’ Zamawiajacy dokona na podstawie informaciji
zawartej przez Wykonawce w Formularzu ofertowo cenowym. Zamawiajacy dokona
oceny wdq ponizszej punktacii:

1) termin ptatnosci 30 dni = 1 pkt
2) termin ptatnosci 45 dni = 3 pkt
3) termin pfatnosci 60 dni = 5 pkt

W ocenie w kryterium ,Termin pfatno$ci” podlegajg wytgcznie oferty z zaoferowanym
terminem ptatnosci 30 dni lub 45 dni lub 60 dni.

Ztozenie oferty, w ktorej Wykonawca zaoferuje termin ptatnosci inny niz wymagany w SIWZ ,
skutkowac¢ bedzie jej odrzuceniem, jako niezgodnej z trescig SIWZ.

Ostateczna liczba punktéw bedzie stanowi¢ sume punktéw uzyskanych w poszczegdlnych
kryteriach : cena + odlegtosé + termin ptatnosci

ROZDZIAL XIV
INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC DOPELNIONE PO
WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO

1. Osoba Ilub osoby reprezentujgce wykonawce przy podpisaniu umowy powinny
legitymowac sie stosownym upowaznieniem.

2. Wykonawca ktoérego oferta zostata wybrana przed podpisaniem umowy przedstawi
dokument potwierdzajgcy kwalifikacje zawodowe Dietetyka ktory:
- ukonczyt studia wyzsze | lub |l stopnia na kierunku Dietetyka lub Technologia Zywnosci
i Zywienie Czlowieka
- uzyskat dyplom potwierdzajgcy kwalifikacje zawodowe w zawodzie Dietetyk

ROZDZIAL XV
WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO WYKONANIA UMOWY

Zamawiajacy nie wymaga wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.
ROZDZIAL XVI
ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTORE ZOSTANA WPROWADZONE DO
TRESCI ZAWIERANEJ UMOWY - WZOR UMOWY

Wz4ér umowy stanowi Zatgcznik nr 5 do SIWZ
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ROZDZIAL XVII
ZMIANA UMOWY

1. Zamawiajgcy nie przewiduje istotnych zmian postanowien zawartej umowy w stosunku
do tresci oferty, na podstawie ktorej dokonano wybory oferty.

2. Zmiany w zakresie obowigzujgcej stawki VAT nastepujg z mocy prawa. Umowa bedzie
aneksowana.

ROZDZIAL XV
ZALACZNIKI DO SIWZ

-_—

Zamawiajgcy zatgcza do SIWZ zatgczniki.

2. Zafgczniki do SIWZ nalezy traktowac jako integralne czesci SIWZ, co oznacza, ze
zawarte w tych zatgcznikach postanowienia obowigzujg wykonawce w tym samym
zakresie co postanowienia SIWZ.

3. Wykaz zatgcznikéw do SIWZ:

1) Formularz ofertowo cenowy - zat. nr 1,

2) Os$wiadczenie wykonawcy - zat. nr 2 do SIWZ,

3) Oswiadczenie wykonawcy zat. nr 3 do SIWZ,

4) Wykaz wykonanych ustug - zat. nr 4 do SIWZ,

5) Wzér umowy na swiadczenie ustugi - zat. nr 5 do SIWZ

6) Wzér umowy na najmu pomieszczen — zat. Nr 6 do SIWZ

7) Szczegotowy opis przedmiotu zmowienia - zat. nr7 do SIWZ
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Zatacznik nr 1

FORMULARZ OFERTOWO CENOWY

dnia

(pieczatka firmowa wykonawcy)

. Nawigzujgc do ogtoszenia o zamdwieniu na ustugi spoteczne z dnia 30.10.2018r. na
Swiadczenie ustugi przygotowywania, dostarczania i rozwozenia positkbw dla pacjentow
SP Z0Z MSWIA w Rzeszowie sktadamy wraz z wymaganymi dokumentami nastepujgca
oferte :

Oferowana stawka dzienna dla jednego pacjenta wynosi:

............................... zt netto x 95 positkdw dziennie x 365 dni = ......ccccceeveiiiiiiiiieeeen. 2
netto + ......coooein. zZt VAT (....... 00) = e zt brutto
37101117 1= PP )

W oferowanej stawce dziennej dla jednego pacjenta udziat wartosciowy positkow:

Sniadanie - 25 %.stawki dziennej
Obiad - 50 % stawki dziennej
Kolacja - 25 % stawki dziennej

2. Cena stawki dziennej ($niadanie, obiad dwudaniowy, kolacja, w przypadku diet
cukrzycowych: dodatkowo drugie $niadanie, podwieczorek oraz positek nocny) zawiera
wszystkie obcigzenia wynikajgce z ewentualnych dodatkowych optat wraz z kosztami
transportu, kosztami dystrybucji na oddziaty i ubezpieczenia.

3. Oswiadczamy, ze dysponujemy pomieszczeniami przystosowanymi do przygotowywania
positkow dla pacjentow SP ZOZ MSWIA w Rzeszowie, ktdére znajdujg sie
W o, Przy Ul ..o

Odlegtos¢ z nich do obiektow SP Z0Z MSWIA w Rzeszowie zlokalizowanych przy ul.
Krakowskiej 16 wynosi.............km.

4. Cena oferty zawiera koszt pobieranych dodatkowych porcji, przeznaczonych na préby
pokarmowe.

Préby pokarmowe powinny odpowiada¢ warunkom zawartym w Rozporzgadzeniu Ministra
Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek
ZywnoSci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80,
poz. 545 z pézn. zm.).

5. Cena netto stawki dziennej jest stata przez caty okres obowigzywania umowy i w tym
czasie nie ulegnie zmianie.

6. Positki bedg dostarczane do punktu dystrybucji positkbw (pomieszczenia
wydzierzawionego przez Wykonawce od Zamawiajgcego) skad bedg wydawane przez
Wykonawce na oddziaty szpitalne w godzinach : sniadanie 07:30, obiad 12:30 i kolacja
17:30, na podstawie zbiorczych raportéw o stanie zywionych - przekazywanych przez
Zamawiajgcego Wykonawcy do godz. 11:30 dnia poprzedzajgcego realizacje zamdwienia
oraz na podstawie korekt przekazanych w ten sam sposéb w dniu realizacji zamowienia.
7. Positki dostarczane bedg z podziatem na poszczegdlne oddziaty, tak by nie zachodzita
koniecznos¢ przelewania, przekfadania zywnosci. Termosy i pojemniki GN winny by¢
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8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

oznakowane danymi utatwiajgcymi identyfikacje i szybkie rozdysponowanie positkow;
oddziat, rodzaj diety, zawartos¢ oraz ilo$¢ porciji.

Zamawiajgcy wymaga sporzgdzania jadtospisow dekadowych stosowanych diet
z uwzglednieniem sezonowosci i norm dziennych racji pokarmowych.

Racje pokarmowe ich wartos¢ kaloryczng i zawartos¢ sktadnikow odzywczych okreslajg
odpowiednie ustawy oraz wykaz norm dziennych racji dla zaktadow stuzby zdrowia
opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie.

Zamawiajgcy wymaga stosowania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnoSsci i zywienia (Dz. U.2015, nr 0, poz.594 z p6zn. zm.)

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do comiesiecznych spotkan z o0sobg
odpowiedzialng za kontakt ze strony Wykonawcy, w siedzibie Zamawiajgcego.

W rozliczeniach bedzie obowigzywaé termin ptatnosci, ktéry wynosi ....... dni, liczgc od
dnia otrzymania faktury VAT (oferowany termin ptatnosci moze wynosi¢ 30 dni lub 45 dni
lub 60 dni). Ptatno$¢ bedzie dokonywana przelewem na rachunek Wykonawcy.
Oswiadczamy, ze uwazamy sie za zwigzanych niniejszg ofertg przez okres 30 dni od
daty otwarcia oferty.

Oswiadczamy, ze postanowienia umowy zostaly przez nas zaakceptowane poprzez
podpisanie projektu umowy, stanowigcego zatgcznik nr 5 do SIWZ.

Oswiadczamy, ze postanowienia umowy najmu pomieszczen zostaly przez nas
zaakceptowane poprzez podpisanie projektu umowy, stanowigcego zatgcznik nr 6 do
SIWZ.

Oswiadczamy, ze uzyskaliSmy konieczne informacje potrzebne do przygotowania oferty,
zapoznaliSmy sie ze Specyfikacjg Istotnych Warunkow Zamowienia oraz projektem
umowy i nie wnosimy zastrzezen. Oswiadczamy, ze wyrazamy zgode na wszystkie
warunki opisane w SIWZ.

Oswiadczamy, ze osoby wykonujgce czynnosci zwigzane z realizacjg ustugi w miejscu
jej swiadczenia ( tzn. na terenie SP Z0Z MSWiA w Rzeszowie) tj. wszystkie czynnosci
dotyczgce dystrybucji positkéw na oddziatach szpitalnych oraz mycie i dezynfekcje
naczyn i pomieszczen uzytkowanych przez Wykonawce bedg zatrudnione na umowe o
prace zgodnie z art. 29 ust 3a Ustawy pzp. Liczba tych osob w przeliczeniu na petny etat
WYNOSi : ..ouvuvnnee osob.

Bedac swiadomym odpowiedzialnoéci karnej okreslonej w ustawie z dnia 12 pazdziernika
1994r. o ochronie obrotu gospodarczego i zmianie niektérych przepiséw prawa karnego
(Dz. U. z 1994r. Nr 126 poz. 615) a w szczegdlnosci tredci art. 3 oswiadczamy, ze
ztozona przez nas oferta zostata przygotowana rzetelnie przy wykorzystaniu catej
posiadanej wiedzy, a wszystkie zawarte w niej oswiadczenia i dokumenty potwierdzajg
stan faktyczny.

Podpis i pieczatka osoby
upowaznionej do reprezentowania Wykonawcy
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Zatacznik nr 2 do SIWZ

Zamawiajacy:

(petna nazwa/firma, adres)
Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres, w
zaleznosci od podmiotu:
NIP/PESEL, KRS/CEIDG)
reprezentowany przez:

(imie, nazwisko,
stanowisko/podstawa do
reprezentaciji)

Oswiadczenie wykonawcy

DOTYCZACE PRZESLANEK WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

Na potrzeby postepowania o udzielenie zamdéwienia na ustugi spoteczne
P s (nazwa postepowania),
[o](e)NV7=To de] a1 To o I o] 4 = . (oznaczenie zamawiajgcego), oSwiadczam,

Co nastepuje:
OSWIADCZENIA DOTYCZACE WYKONAWCY:

1. Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ust 1 pkt 12-

23 ustawy Pzp.

(podpis)

Oswiadczam, ze zachodzg w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postepowania na podstawie
art. ............. ustawy PZp (poda¢ majgcg zastosowanie podstawe wykluczenia sposréd wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt
13-14, 16-20 ustawy Pzp). Jednoczesnie oswiadczam, ze w zwigzku z ww. okolicznoécig, na podstawie art.

24 ust. 8 ustawy Pzp podjatem nastepujgce srodki naprawcze:

(podpis)
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OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODMIOTU, NA KTOREGO ZASOBY POWOLUJE SIE
WYKONAWCA:

Oswiadczam, ze nastepujgcy/e podmiot/y, na ktérego/ych zasoby powotuje sie w niniejszym

(podac petng nazwe/firme, adres, a takze w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG) nie podlegaljg

wykluczeniu z postepowania o udzielenie zamowienia.

....................... (miejscowosé), dnia ...... ................ T

(podpis)

[UWAGA: zastosowac tylko wtedy, gdy zamawiajgcy przewidziat mozliwo$¢, o ktérej mowa w art. 25a ust. 5 pkt 2 ustawy Pzp]

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODWYKONAWCY NIEBEDACEGO PODMIOTEM, NA KTOREGO
ZASOBY POWOLUJE SIE WYKONAWCA:

Oswiadczam, ze nastepujgcy/e podmiotly, bedacy/e podwykonawcag/ami:
.......................................................................................... (podac petng nazwe/firme, adres, a takze

w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG), nie podlega/g wykluczeniu z postepowania

0 udzielenie zamowienia.

....................... (miejscowosé), dnia ...................... T

(podpis)

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMACJI:

Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszych o$wiadczeniach sg aktualne
i zgodne z prawdg oraz zostaty przedstawione z petng swiadomoscig konsekwencji wprowadzenia

zamawiajgcego w btad przy przedstawianiu informac;ji.

....................... (miejscowosé), dnia ...................... T,

(podpis)

Zatacznik nr 3 do SIWZ
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Zamawiajacy:

(petna nazwa/firma, adres)
Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres, w zaleznosci od
podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)

reprezentowany przez:

(imig, nazwisko, stanowisko/podstawa do
reprezentacji)

Oswiadczenie wykonawcy

DOTYCZACE SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU

Na potrzeby postepowania o udzielenie zamowienia na ustugi
spo+ecznepn. ....................................................................... (nazwa postepowania),
prowadzonego PrZezZ ... (oznaczenie zamawiajgcego),

odwiadczam, co nastepuje:

INFORMACJA DOTYCZACA WYKONAWCY:

Oswiadczam, ze spetniam warunki udziatu w postepowaniu okreslone przez zamawiajgcego

(wskazac¢ dokument i wtasciwg jednostke redakcyjna dokumentu, w ktérej okre$lono warunki udziatu w postepowaniu).

....................... (miejscowosé), dnia .................... I,

(podpis)
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INFORMACJA W ZWIAZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTOW:

Oswiadczam, ze w celu wykazania spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu, okreslonych przez
= 1 0 E= = =TT [ I (wskazac¢ dokument i wiasciwg
Jjednostke redakcyjng dokumentu, w ktérej okreslono warunki udziatu w postepowaniu), polegam na zasobach

nastepujgcego/ych podmiotu/éw:

(podpis)

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMACJI:

Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszych o$wiadczeniach sg aktualne
i zgodne z prawdg oraz zostaty przedstawione z petng swiadomoscig konsekwencji wprowadzenia

zamawiajgcego w btad przy przedstawianiu informac;ji.

....................... (miejscowosé), dnia .................... I.

(podpis)

17



Zatacznik nr 4

w okresie ostatnich trzech

WYKAZ WYKONANYCH USLUG

lat przed dniem wszczecia postepowania o udzielenie

zamowienia, a jezeli okres prowadzenia dziatalnoéci jest krotszy — w tym okresie

Rodzaj wykonanych Nazwa zamawiajgcego | Data wykonania | Wartosé umowy
ustug (nazwa zadania) (adres, telefon, faks) (rok, miesiac) brutto
i miejsce realizacji (w zb)

UWAGA:

1. Do wykazu nalezy zatgczy¢ dowody potwierdzajgce, ze najmniej 1 ustuga zostata
wykonana lub jest wykonywana nalezycie (wartos¢ poszczegdlnych ustug musi by¢ nie
mniejsza niz 500 000 zt brutto).

2. W przypadku gdy Zamawiajgcy jest podmiotem, na rzecz ktérego dostawy wskazane w
wykazie, zostaly wczesniej wykonane, Wykonawca nie ma obowigzku przedkiadania
dokumentéw poswiadczajgcych, ze wykazane dostawy zostaly wykonane nalezycie.

podpis i pieczagtka osoby

upowaznionej do reprezentowania Wykonawcy
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Zatacznik nr 5

WZOR UMOWY NA SWIADZENIE UStUGI

UMOWA NR ....corrmimrrrniniannenns

zawarta w dniu .......ccceeeiniinneee. w Rzeszowie pomiedzy:

Samodzielnym Publicznym Zaktadem Opieki Zdrowotnej Ministerstwa Spraw
Wewnetrznych i Administracji w Rzeszowie, ul. Krakowska 16, 35-111 Rzeszéw,
wpisanym do KRS pod numerem 0000020148 prowadzonym przez Sad Rejonowy w
Rzeszowie, Xll Wydzial Gospodarczy KRS zwanym w tresci umowy Zamawiajacym
reprezentowanym przez:

Dyrektora Zbigniewa Widomskiego,

.............................................................. wpisanym do KRS pod numerem
................... pProwadzonym PrzZez ...........ccceeevevvenenenenen.....ZWanym w tresci umowy
Wykonawca reprezentowanym przez

Strony umowy oswiadczajg, ze niniejsza umowa zostaje zawarta w wyniku przetargu
nieograniczonego, nr sprawy Z/ZZP.2375.16.18, opartego na przepisach Ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z p6zn. zm.).

§1
Przedmiot Umowy

1. Na podstawie niniejszej umowy, Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowigzuje sie do
Swiadczenia ustugi polegajgcej na kompleksowym przygotowywaniu catodziennych
positkéw dla pacjentéw Szpitala z uwzglednieniem zgtaszanych diet, dostarczaniu ich do
punktu dystrybucji znajdujgcego sie w budynku Szpitala SP ZOZ MSWiIA w Rzeszowie
przy ul. Krakowskiej 16 oraz rozwozenia ich (dystrybucji) na oddziaty szpitalne.

2. Catodzienne wyzywienie, o ktérym mowa w ust. 1 obejmowacé bedzie:

a) Sniadanie (pieczywo z dodatkami, kawa zbozowa z mlekiem, kakao lub herbata, zupa
mleczna 3 razy w tygodniu),

b) Obiad (zupa, drugie danie, kompot ze $wiezych lub mrozonych owocow),

c) Kolacja (pieczywo z dodatkami, kawa z mlekiem lub herbata, zupa wg diet).

3. Wykonawca zobowigzuje sie do sSwiadczenia przedmiotowej Ustugi z dotozeniem
nalezytej starannosci, uwzgledniajgc zawodowy charakter wykonywanej dziatalnosci
oraz w szczegolnosci majgc na uwadze charakter i przeznaczenie swiadczonej Ustugi tj.
na potrzeby pacjentow Szpitala.

§2
Czas trwania Umowy
1. Umowa zawarta zostaje na czas oznaczony 12 miesigcy i obowigzuje od .............. r.
dodnia ............c...... r.
§3

Sposob realizacji Umowy

I. Harmonogram wydawania positkow.
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1. Ustala sie nastepujgcy harmonogram dystrybucji positkow, o ktérych mowa w § 1 ust. 2
niniejszej Umowy:
Codziennie- godziny rozdania positku we wszystkich oddziatach:

Sniadanie- godz. 07:30 — 8:30
Obiad - godz. 12:30 — 14:00
Kolacja - godz. 17:30 — 18:30

Il. Zapotrzebowanie

1. Dostawa positkbw organizowana bedzie na podstawie zbiorczych raportéw o stanie
zywionych przekazanych przez Zamawiajgcego faksem, do Wykonawcy do godz. 11:30
dnia poprzedzajgcego realizacje zamowienia oraz na podstawie korekt przekazanych w
ten sam sposob w dniu realizacji zamowienia.
Wazne i wigzgce dla Wykonawcy sg raporty podpisane przez Dietetyka Zamawiajgcego
oraz personel dyzurny Izby Przyje¢ Szpitala SP Z0OZ MSWIA w Rzeszowie.
Wzory zbiorczych raportéw o stanie zywionych stanowig zatgcznik nr 2.

2. Dopuszcza sie mozliwos¢ korekty ilosciowej i asortymentowej zapotrzebowania przez
Zamawiajgcego:
¢ Sniadanie - do godz. 6:00 w dniu dostawy,
e Obiad i kolacja - do godz. 10:00 w dniu dostawy.
Akceptacja korekty na podstawie wczesniej dokonanej przedmiotowej zmiany nastgpié
moze wytgcznie przez Dietetyka Szpitala, natomiast w dni wolne od pracy przez
personel dyzurny Izby Przyjec.

§4
Obowiazki Wykonawcy

l. Jakos$¢ zdrowotna zywnosci

1. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniej jakosci zdrowotnej
zywnosci, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawnymi.

2. Przez odpowiednig jakos¢ zdrowotng zywnosci rozumie sie ogét cech i kryteriow przy
pomocy ktérych mozna jg scharakteryzowaé pod wzgledem wartosci odzywczej, jakosci
organoleptycznej oraz bezpieczenstwa dla zdrowia konsumenta. Przez jakosé
organoleptyczng zywnos$ci rozumie sie zespoét cech obejmujgcych smak, zapach, wyglad
barwe i konsystencje.

3. Wykonawca zapewnia, iz podejmowac bedzie wszelkie wymagane prawem dziatania,
w tym zwlaszcza w odniesieniu do zapewnienia odpowiednich warunkéw higienicznych
tak, by produkcja i dystrybucja zywnosci, z uwzglednieniem materiatdw przeznaczonych
do kontaktu z nig, odbywata sie w sposéb zapewniajgcy wiasciwg jako$¢ zdrowotng
zywnosci, zgodnie z przeznaczeniem.

4. Wykonawca zobowigzuje sie do stosowania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosciizywienia (Dz. U.z 2015 r. Nr 0 poz. 594).

5. Wykonawca po podpisaniu umowy w ciggu 14 dni przedstawi:

a) Procedury i instrukcje dostosowane bezposrednio dla szpitala SP ZOZ MSWiA w
Rzeszowie dotyczace:
e mycia i dezynfekcji powierzchni,
mycia (dezynfekciji) sprzetu kuchennego ,dystrybucyjnego oraz naczyn stotowych
postepowania ze sprzetem do sprzatania,
postepowania z brudnymi mopami,
postepowania z odpadami komunalnymi i pokonsumpcyjnymi
postepowania z termometrem do mierzenia temperatury potraw
transportu positkow z kuchni centralnej do pomieszczeh cateringowych
postepowania podczas dystrybucji positkow
przestrzegania zasad higieny osobistej pracownikéw
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odbioru opakowan transportowych (GN, termosy)

e postepowania w przypadku awarii lodéwki
postepowania w przypadku spadku temperatury positkbw ponizej punktu
krytycznego

e transportu brudnych naczyn po positkach

b) Umowe z firmg odbierajgcg odpady pokonsumpcyjne,

c) Umowe z firmg piorgcg mopy i odziez ochronng pracownikow,

d) Badanie probek wody z kuchni centralnej firmy cateringowej i pomieszczen
dystrybucji positkow w SP ZOZ MSWIA w Rzeszowie,

e) Ksero ksigzeczek zdrowia i orzeczenia lekarskiego z badania przeprowadzonego do
celéow sanitarno epidemiologicznych pracownikéw dystrybuciji i kierowcéw,

f) Ksero protokotu z ostatniej kontroli sanitarnej z kuchni centralnej firmy cateringowej,

g) Zaswiadczenie przedstawiajgce temperature mycia i wyparzania zmywarko-
wyparzarki,

h) Zaswiadczenie iz termosy i GN stosowane przez firme cateringowg spehiajg
wymagania dotyczgce bezpieczenstwa i zdrowia zgodnie z Rozporzgdzeniem nr
1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie materiatéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnos$cia.

i) Karty charakterystyki wszystkich srodkéw przeznaczonych do mycia i dezynfekcji,
uzywanych w pomieszczeniach cateringowych.

Wszystkie czynno$ci zwigzane z realizacjg ustugi na terenie SP ZOZ MSWIiA w
Rzeszowie tj. dotyczace dystrybucji positkow na oddziatach szpitalnych oraz mycie i dezynfekcje
naczyn i pomieszczeh uzytkowanych przez Wykonawce w ramach realizacji umowy beda
wykonywane przez osoby zatrudnione na umowe o prace zgodnie z art. 29 ust 3a
Ustawy pzp, w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy
(Dz. U. z 2014 r., poz. 1502 z p6zn. zm.), zgodnie z oSwiadczeniem ztozonym w tresci
Formularza ofertowego stanowigcego zatgcznik nr 1 do przedmiotowej siwz.

Wykonawca bedzie przedstawiat Zamawiajgcemu na kazde jego zgdanie w terminie nie
diuzszym niz 5 dni robocze, zanonimizowane kopie uméw o prace z tymi pracownikami,
skierowanymi do wykonywania czynnosci opisanych w ust.6

W przypadku zmiany osoby , ktéra jest zatrudniona na podstawie umowy o prace, nowa
osoba musi by¢ zatrudniona u Wykonawcy na podstawie stosunku pracy w takim samym
lub wyzszym wymiarze pracy. Wykonawca zobowigzany jest przedtozy¢é na kazde
zgdanie kopie umowy o prace dla danej osoby. W tym celu Wykonawca zobowigzany jest
do uzyskania od pracownikéw zgody na przetwarzanie danych osobowych zgodnie z
przepisami o ochronie danych osobowych oraz pisemnego upowaznienia do
udostepnienia umowy o prace Zamawiajgcemu.

Il. Transport zywnosci
Dostawa positkow odbywa sie transportem Wykonawcy na jego koszt.
Wykonawca zapewnia, iz srodki transportu przeznaczone do przewozu zywno$ci
utrzymywane bedg w dobrym stanie technicznym, zabezpieczajagcym przed
zanieczyszczeniem i umozliwiajgcym zachowanie wiasciwej jakosci zdrowotnej
pozywienia.
Srodek transportu, o ktérym mowa w ust. 1 winien posiadaé konstrukcje umozliwiajacg
tatwe utrzymanie czystos$ci i porzadku.
Wykonawca zobowigzany jest do posiadania, biezgcego prowadzenia oraz
przedstawiania na zadanie Zamawiajgcego ,Ksigzki Mycia i Dezynfekcji” Srodkow
transportu, ktorej forma i tres¢ winna by¢é zgodna z wymogami stacji sanitarno-
epidemiologicznej miejsca siedziby Zamawiajgcego. Wykonawca w ciggu 7dni od
momentu rozpoczecia ustugi przedstawi decyzje dopuszczajgcg pojazd (ktérym bedag
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10.

11.

przywozone positki do szpitala SP Z0Z MSWIA w Rzeszowie) do przewozenia zywnosci
wydang przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng.

Pozywienie winno by¢ przewozone w odpowiednich, dostosowanych do przewozu
zywnosci, pojemnikach transportowych.

Wykonawca zapewnia, iz przygotowanie pozywienia do przewozu, jego zatadunek,
transport i wytadunek oraz dostarczenie positkdw pacjentom odbywac¢ bedzie sie w
warunkach i czasie gwarantujgcym zachowanie jako$ci zdrowotnej pozywienia oraz
odpowiedniej temperatury positkéw.

lll. Przechowywanie préobek zywnosci
Wykonawca pobiera i przechowuje probki wszystkich potraw wchodzacych w skfad
kazdego positku bezposrednio przed ich wydaniem do transportu.
Préby pokarmowe powinny odpowiadaé warunkom zawartym w Rozporzadzeniu
Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania
probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007 r.
Nr 80, poz. 545).

IV. Inne
Dietetyk Wykonawcy sporzadza jadtospis dekadowy stanowigcy podstawe zamowienia
positkdw i przedstawia go do wgladu i akceptacji Dietetykowi ze strony Zamawiajgcego z
jednotygodniowym wyprzedzeniem wraz z wyliczeniem wartosci odzywczej (kcal, biatka,
ttuszcze, weglowodany) poszczegdlnych diet (diety podstawowej, lekkostrawnej,
watrobowej i cukrzycowej) ujetych w tym jadtospisie dla poszczegdinych dni.
Wykonawca zobowigzuje sie dostarcza¢ zamowiong ilo$¢ oraz asortyment positkow (w
podziale na oddziaty), zgodnie z obowigzujgcymi normami zywienia cztowieka chorego z
uwzglednieniem zalecen Panstwowego Inspektora Sanitarnego.
Positki dostarczane beda z podziatem na poszczegdlne oddziaty, tak by nie zachodzita
koniecznos¢ ich przelewania czy przektadania. Wykonawca zobowigzuje sie do
wyraznego opisywania pojemnikow przez umieszczenie nazwy oddziatlu i jego
zawartosci w sposob umozliwiajgcy sprawne przektadanie do odpowiednich,
przeznaczonych na poszczegolne oddzialty wozkow; oddziat, rodzaj diety, zawarto$¢
oraz ilos¢ porciji.
Wykonawca zobowigzuje sie do ostatecznej dezynfekcji pojemnikow w punkcie
dystrybucji positkow, przed ich kolejnym napetnieniem.
Zobowigzuje sie Wykonawce do dostarczania positkbw z zachowaniem nalezytej
temperatury, z uwzglednieniem zalecen Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej {j.:
- Zupa - temp. nie nizsza niz 80°C
- napoje gorgce — temp. 80°C
- drugie danie — temp. nie nizsza niz 70 °C
- satatki, suréwki ,sosy i inne potrawy serwowane na zimno — temp. od 2°C do 8°C
Poziom temperatury podlega¢ bedzie kazdorazowo kontroli ze strony Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest do bezwzglednego przestrzegania terminowosci dostaw,
zgodnie z harmonogramem, o ktorym mowa w § 3 ust. | pkt. 1 niniejszej Umowy.
Wykonawca zapewnia ciggtos¢ dostaw positkbw bez wzgledu na jakiekolwiek
przeciwienstwa.
W przypadku wystgpienia zbiorowego zatrucia pokarmowego wskutek spozycia positkow
Wykonawcy koszt leczenia pacjentow z ww. tytutu pokrywa Wykonawca.
Ustala sie, ze raz w miesigcu Wykonawca zobowigzany jest do uczestnictwa w
spotkaniu przedstawicieli stron w siedzibie Zamawiajgcego celem oceny wspotpracy.
Ze strony Wykonawcy osobg odpowiedzialng za nadzér nad prawidtowg realizacjg
umowy jest:

Wykonawca zapewnia, ze przez caly okres trwania umowy bedzie posiadat aktualng

polise od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z
przedmiotem zamowienia na kwote nie mniejszg niz 200 000 zt.
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§5
Obowiazki Zamawiajacego
Ze strony Zamawiajgcego osobg odpowiedzialng za nadzér nad prawidtowg realizacjg
umowy jest Pani Harpula Danuta — Dietetyk Szpitalny SP ZOZ MSWIiA w Rzeszowie,
tel. /17/ 86-43- 283.

§6

Kontrola realizacji Swiadczonej Ustugi
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do systematycznego sprawdzania stanu wykonania
Umowy i przedstawiania na biezgco swoich uwag Wykonawcy.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ sprawdzania warunkdéw  sanitarno-
higienicznych w kuchni centralnej zaréwno przed podpisaniem umowy jaki i w czasie jej
obowigzywania.
Realizacja przedmiotowej kontroli nastepowac¢ bedzie na podstawie i w granicach
obowigzujgcych przepiséw prawnych z uwzglednieniem odpowiednich zalecen
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego MSW dla wojewddztwa
podkarpackiego.
Przyjmuje sie, iz w ramach realizacji kontroli, o ktdrej mowa w niniejszej Umowie,
Zamawiajgcy sporzadzacé bedzie ,Protokdt z przywiezienia positku do SP ZOZ MSWiIA w
Rzeszowie”, ktérego wzor stanowi zatgcznik nr 4 do niniejszej Umowy.
Uwagi pokontrolne zawierajgce zastrzezenia przekazywane bedg niezwitocznie, na
piSmie, do przedstawiciela Wykonawcy z Zzgdaniem wyjadnien Ilub usuniecia
stwierdzonych nieprawidtowo$ci.
Zamawiajgcy ma prawo do kontroli stanu sanitarno — higienicznego pomieszczen,
sprzetu oraz jakosci i stanu positkow.
Zamawiajgcy ma prawo do przeprowadzenia oceny organoleptycznej oferowanych
positkéw, sprawdzania ich gramatury oraz zgodnosci sporzadzanych potraw z
zaplanowanym jadfospisem.
Zamawiajgcy moze w kazdym czasie, bez uzgodnienia z Wykonawcg przeprowadzic¢
kontrole warunkéw w jakich odbywa sie transport positkdw.

§7

Wynagrodzenie

Ustala sie wynagrodzenie w oparciu o przedstawiong w Formularzu ofertowo —
cenowym stawke catodziennego wyzywienia jednego pacjenta, ktéra wynosi:
.................................... zt netto + .zt VAT (%) =
.................................... zt brutto

Przyjmuje sie, iz stawka netto ustalona w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caty okres
trwania umowy.

Zmiany w zakresie obowigzujgcej stawki VAT nastepujg z mocy prawa.

Zmiany stawki dziennej, o ktérych mowa w ust.3 i 4 wymagajg ich wprowadzenia mocg
pisemnego aneksu do umowy pod rygorem niewaznosci.

. Catkowitg wartos¢ przedmiotu umowy ustala sie w przyblizeniu na kwote:

Stawka dzienna.............. zt netto x 95 positkow dziennie x 365 dni = .........cccceeeeiinee. zt
netto+ ................... ZEVAT (coiiieeeens %) = e, zt brutto.

Warto$€ umowy brutto Wynosi ........cccoeeeeivieeeieeieiiiinnen. zt

(SIOWNIE ... )

Zamawiajacy zastrzega, iz nie ma obowigzku ztozenia zamdwien do petnej wartosci
kwoty ustalonej umowa.
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§8

Rozliczenia
Okresem rozliczeniowym jest miesigc kalendarzowy.
Do wyliczenia naleznego wynagrodzenia przyjmuje sie rzeczywistg ilo§¢ wydanych
positkow w przyjetym okresie rozliczeniowym (zgodnie z danymi iloSciowego wykazu
przekazywanych positkow — zatgcznik nr 3 do Umowy).
Wykonawca wystawia fakture wraz ze zbiorczym zestawieniem ilosci wydanych
positkéw, w terminie do 7 dni od zakohczenia okresu rozliczeniowego.
Zaptata wynagrodzenia nastepowac bedzie przelewem na wskazany rachunek bankowy
Wykonawcy, w terminie ...... dni od daty otrzymania przez Zamawiajgcego faktury VAT.
Zaptata nastepuje z chwilg obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.
Opdznienie w zaptacie faktury przez Zamawiajgcego, skutkuje powstaniem po stronie
Wykonawcy roszczen o odsetki ustawowe.
Zamawiajgcy oswiadcza, ze jest podatnikiem podatku VAT uprawnionym do wystawiania
i otrzymywania faktur VAT. Zamawiajgcy upowazniania Wykonawce do wystawiania
faktur VAT bez podpisu.
Wykonawca oswiadcza, ze jest podatnikiem podatku VAT uprawnionym do wystawiania
i otrzymywania faktur VAT.
Wykonawca wyraza zgode na kompensate wzajemnych naleznosci i zobowigzan.

Opéznienie Wykonawcy, kary umowne i odstgpienie od Umowy

Opdznienie Wykonawcy, z przyczyn od niego zaleznych, o wiecej niz 0,5 godziny w
realizacji przedmiotu $wiadczenia, tj. z przekroczeniem terminéw okreslonych w
harmonogramie, o ktérym mowa w § 3 ust. | pkt. 1 w danym miesigcu rozrachunkowym,
spowoduje naliczanie przez Zamawiajgcego kary umownej w wysokosci 1% naleznosci
brutto za dany miesigc rozrachunkowy. Stwierdzenie przedmiotowego naruszenia
wymaga sporzadzenia notatki stuzbowej spisanej przez osobe upowazniong przez
Zamawiajgcego w obecnosci reprezentanta dostawcy positkdw tj. przedstawiciela
Wykonawcy.

W przypadku, gdy w danym miesigcu nastgpi dwukrotne opdznienie w prawidiowej
dostawie positkébw, Zamawiajgcy, poza naliczaniem kar umownych w wysoko$ci 1%
naleznosci brutto za dany miesigc rozrachunkowy, pisemnie powiadomi Wykonawce o
stwierdzeniu nienalezytego wykonywania umowy informujgc jednocze$nie o tym, iz w
przypadku trzeciego i kazdego nastepnego opdznienia w danym miesigcu, bedzie
naliczana kara umowna w wysokosci 2% brutto za dany miesigc rozrachunkowy.

W przypadku powtarzajgcych sie nieprawidtowosci np. niewtasciwa ilos¢ dostarczonych
positkbw, zanizona gramatura potraw Ilub niewlasciwa temperatura potraw,
potwierdzonych 3 protokotami w ciggu jednego miesigca podpisanymi przez
przedstawiciela Zamawiajgcego i Wykonawcy, oraz za niedostarczanie na biezgco
wyliczen wartosci odzywczych, Zamawiajgcy naliczy kary umowne w wysokosci 5%
nalezno$ci brutto za dany miesigc rozrachunkowy.

W przypadku dostarczania positkdw nie spetniajgcych norm jakosciowych lub positkéw
niezdatnych do spozycia z powodu przeterminowanych, zanieczyszczonych produktow
Zamawiajacy sporzadzi Protokét Zwrotu Positkdw (zatgcznik nr 5 do umowy), oraz nie
zaptaci Wykonawcy za zakwestionowany positek.

Naliczone kary umowne obcigzajg Wykonawce na podstawie wystawionych przez
Zamawiajgcego not obcigzeniowych. Brak terminowej ptatnosci z powyzszego tytutu
uprawnia Zamawiajgcego do dokonania potrgcenia naleznosci z kwoty wynagrodzenia
za dany miesigc rozrachunkowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do odstgpienia od umowy w terminie 2 miesiecy od
ztozenia drugiej stronie stosownego oswiadczenia, w przypadku stwierdzenia razgcego
naruszenia przez Wykonawce postanowien umowy z uwzglednieniem § 1 ust. 3
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niniejszej umowy. Stwierdzenie razgcego naruszenia postanowien umowy wraz z
uzasadnieniem nastgpi na piSmie, w ktorym Zamawiajgcy jednokrotnie wezwie
Wykonawce do zaniechania przedmiotowych naruszen. Bezskutecznos¢ wezwania
spowoduje realizacje przez Zamawiajgcego prawa odstgpienia.

7. W przypadku odstgpienia od Umowy przez kazdg ze stron z przyczyn zaleznych od
drugiej, strony zastrzegajg sobie prawo do naliczenia kary umownej w wysokosci 15%
wartosci brutto umowy pozostatej do realizacji. Skutecznosé odstgpienia wymaga
zachowania 2 miesiecznego okresu wyprzedzenia za stosownym o$wiadczeniem.

8. W przypadku nie posiadania waznej polisy ubezpieczeniowej, o czym mowa w § 4
rozdz. IV pkt 12 niniejszej umowy — Zamawiajagcy moze odstgpi¢ od umowy w trybie
natychmiastowym.

9. Strony zastrzegajg sobie prawo do dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego do
wysokos$ci rzeczywiscie poniesionej szkody na zasadach okreslonych w Kodeksie
cywilnym.

§ 10
Spory

1. Zamawiajgcy i Wykonawca podejmg starania w kierunku polubownego rozstrzygania
wszelkich sporéw mogacych powstac na tle stosowania niniejszej Umowy.

2. Jesli z uptywem 30 dni od rozpoczecia bezposrednich negocjacji Strony nie dojdg do
porozumienia, mogg poddac¢ spor pod rozstrzygniecie Sgdu wtasciwego wg siedziby
Zamawiajgcego.

§ 11

Postanowienia koncowe

1. W sprawach nieuregulowanych niniejszg Umowg zastosowanie majg odpowiednie
przepisy Ustawy Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2013 r. poz. 907 z p6zn. zm.)
oraz Kodeksu cywilnego.

2. Wszelkie zmiany umowy wymagajg dla swej skutecznosci zachowania formy pisemne;j.

3. Umowe sporzadzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej
ze stron.

Integralng cze$¢ umowy stanowig nizej wymienione zatgczniki:

1. Formularz ofertowo-cenowy - zatgcznik nr 1
2. Zbiorcze raporty o stanie zywionych — zatgcznik nr 2
3. Zbiorcze zestawienie ilosci wydanych positkéw — zatgcznik nr 3
4. Protokét z przywiezienia positku - zatgcznik nr 4
5. Protokot zwrotu positkow — zatgeznik nr 5
ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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ZBIORCZY RAPORT O PLANOWANYM STANIE ZYWIONYCH NA DZIEN ........................

Nazwa oddziatu Célgglr é’:a EndIZ)/s(l?opii Rehabilitacja | Kardiologia | Wewnetrzny | Neurologia OITIA RAZEM
Zabiegowej
Rodzaj positku $n. | Ob. | Kol | $n. | Ob. | Kol | $n. | Ob. | Kol | $n. | Ob. | Kol | $n. | Ob. | Kol | $n. | Ob. | Kol | $n. Kol | $n. | Ob. | Kol

1 | podstawowa
2 | lekkostrawna
3 | lekkostrawna bezmleczna
4 | watrobowa
5 | cukrzycowa 5-cio positkowa
6 | cukrzycowa 6-cio positkowa
7 | cukrzycowa bezmleczna
8 | niskotluszczowa
9 | ptynna
10 ptynna QO sondy cukrzycowa

bogatobiatkowa
11 | ptynna bezmleczna
12 | papkowata
13 | kleikowa
14 | bezglutenowa
15 | Lekkostrawna mielona
16 | inne diety specjalne

RAZEM
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ZBIORCZY RAPORT O FAKTYCZNYM STANIE ZYWIONYCH NA SNIADANIE NA DZIEN .......ovvvveiainnnn. R.
Nazwa oddziatu Chlr}lrgla P/O Endoskopii Rehabilitacja Kardiologia Wewnetrzny Neurologia OITiA RAZEM
Ogolna Zabiegowej
ROdZﬂ] pos]lku Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik
1 | podstawowa
2 | lekkostrawna
lekkostrawna
3
bezmleczna
4 | watrobowa
cukrzycowa 5-cio
5 .
positkowa
cukrzycowa 6-cio
6 .
positkowa
cukrzycowa
7
bezmleczna
8 | niskotluszczowa
9 | ptynna
ptynna do sondy
10 | cukrzycowa
bogatobiatkowa
ptynna
11
bezmleczna
12 | papkowata
13 | kleikowa
14 | bezglutenowa
Lekkostrawna
15 .
mielona
inne diety
16 .
specjalne
RAZEM
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ZBIORCZY RAPORT O FAKTYCZNYM STANIE ZYWIONYCH NA OBIAD NA DZIEN

Chirurgia

P/O Endoskopii

Nazwa oddziatu , : : Rehabilitacja | Kardiologia | Wewngtrzny | Neurologia OITiA RAZEM
Ogolna Zabiegowej
ROdZﬂ] pos]lku P[]‘a Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik
1 | podstawowa
2 | lekkostrawna
lekkostrawna
3
bezmleczna
4 | watrobowa
cukrzycowa 5-cio
5 .
positkowa
cukrzycowa 6-cio
6 .
positkowa
cukrzycowa
7
bezmleczna
8 | niskotluszczowa
9 | plynna
ptynna do sondy
10 | cukrzycowa
bogatobiatkowa
11 | pltynna bezmleczna
12 | papkowata
13 | kleikowa
14 | bezglutenowa
Lekkostrawna
15 .
mielona
16 | inne diety specjalne

RAZEM
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ZBIORCZY RAPORT O FAKTYCZNYM STANIE ZYWIONYCH NA KOLACJ E NA DZIEN ..ol R.
. Chirurgia P/O .. e . . . .
Nazwa oddziatu Oedlna Endoskopii | Rehabilitacja | Kardiologia | Wewnetrzny | Neurologia OITiA RAZEM
& Zabiegowej
ROdZﬂ] pos]lku P[]‘a Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik Plan Kor. Wynik
1 | podstawowa
2 | lekkostrawna
lekkostrawna
3
bezmleczna
4 | watrobowa
cukrzycowa 5-cio
5 .
positkowa
cukrzycowa 6-cio
6 .
positkowa
cukrzycowa
7
bezmleczna
8 | niskotluszczowa
9 | plynna
ptynna do sondy
10 | cukrzycowa
bogatobiatkowa
11 | pltynna bezmleczna
12 | papkowata
13 | kleikowa
14 | bezglutenowa
Lekkostrawna
15 .
mielona
16 | inne diety specjalne

RAZEM
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Zatgcznik nr 3 do umowy

ZBIORCZE ZESTAWIENIE ILOSCI WYDANYCH POSILKOW DLA SP ZOZ MSWiA W RZESZOWIE

DATA

ILOSC WYDANYCH POSIELKOW

SNIADANIA

OBIADY

KOLACJE

RAZEM

podpis osoby sporzadzajacej
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Zatgcznik nr 4 do umowy .............ccceveevveennn.

PROTOKOL Z PRZYWIEZIENIA POSILKU DO SZPITALA
SP ZOZ MSWiA w RZESZOWIE

Data Positek Sktad Temperatura

SNIADANIE Dodatki (zupy mleczne, ptyny)

OBIAD Zupa
Ziemniaki
Migso
Sos
Potrawka

KOLACJA Dodatki (zupa, ptyny)

UW AGI . ettt e e te ettt ea et ee et e e e st esee e eseemeamteseeeeee e ensenseesse s eseaneanteseeeseans

Dietetyk Szpitala SP ZOZ MSWiA w Rzeszowie

Przedstawiciel Wykonawcy




Zatqcznik nr 5 do umowy

PROTOKOL ZWROTU POSILKU

Data

Rodzaj
positku
S/O0/K*

Rodzaj reklamowane;j
potrawy/positku

Powod

reklamacji potrawy / positku

Hos¢ reklamowanej

Podjete
dzialania

Uwagi

* - S - $niadanie, O - obiad, K — kolacja.

podpis osoby uprawnionej do sktadania reklamacji
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Zatgcznik nr 6
WZOR UMOWY NAJMU POMIESZCZEN

PROJEKT UMOWA NAJMUNR ................

zawartaw dniu .................. r. w Rzeszowie pomiedzy :

Samodzielnym Publicznym Zaktadem Opieki Zdrowotnej Ministerstwa Spraw
Wewnetrznych i Administracji w Rzeszowie, ul. Krakowska 16, 35-111 Rzeszéw,
wpisanym do KRS pod numerem 0000020148 prowadzonym przez Sad Rejonowy w
Rzeszowie, Xl Wydziat Gospodarczy KRS zwanym w tresci umowy Wynajmujacym
reprezentowanym przez:

Dyrektora Zbigniewa Widomskiego

.............................................. wpisanym do KRS pod numerem ........................
ProwadzonymM PrZEZ .........ccceeeieieieieieiiiiiiienenanens zwanym w tresci umowy Najemca
reprezentowanym przez

0 nastepujgcej tresci:

§ 1

Wynajmujgcy oswiadcza, ze jest umocowany do administrowania przedmiotowe;j
nieruchomosci potozonej w Rzeszowie przy ul. Krakowskiej 16 w zakresie niniejszej umowy.

§2

Przedmiotem najmu sg pomieszczenia o tgcznej powierzchni 44,18 m? mieszczace sie na
parterze budynku szpitala SP MSWIA w Rzeszowie przy ul. Krakowskiej 16, 35-111
Rzeszéw, dla potrzeb swiadczenia ustugi przygotowywania, dostarczania i rozwozenia
positkow dla pacjentéw Szpitala SP MSWIA w Rzeszowie.

§3

Dziatalnosé, o ktérej mowa w § 2 bedzie prowadzona codziennie.

2. Najemcy nie wolno bez zgody Wynajmujgcego podnajmowac¢ przedmiotu najmu,
o ktérym mowa w § 2 ani oddawac¢ go do bezptatnego uzywania osobie trzeciej.

3. Zmiany i przebudowa w przedmiocie najmu po przejeciu w najem, a takze montaz
dodatkowych urzgdzeh w tym obiekcie wymagajg pisemnej zgody Wynajmujgcego.

4. Najemca w trakcie eksploatacji najmowanych pomieszczen jest zobowigzany
we wlasnym zakresie i na wtasny koszt wykonywaé biezgce remonty i konserwacje.

5. Najemca zobowigzuje sie do wykorzystywania pomieszczeh zgodnie z przeznaczeniem.

§4

-_—

Najemca zobowigzuje sie do:

1. Zabezpieczenia na wtasny koszt przedmiotu najmu.

2. Utrzymania przedmiotu najmu w nalezytym porzadku /sprzatanie/ wraz z sgsiadujgcym
najblizszym otoczeniem.
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3.

5.

N o

1.
2.

Poddawania kontroli przedmiotu najmu przez panstwowe organy zewnetrzne takie jak:
PIS, PIP, PSP, PIH itp.

Wykonania na wiasny koszt zalecen pokontrolnych.

Zawarcia umowy z firmg zewnetrzng na wywo6z odpaddéw pokonsumpcyjnych powstatych
w wyniku swiadczenia ustugi, o ktérej mowa w § 2.

§5

Swiadczenia Wynajmujgcego przewidziane umowg tworzg ustuge kompleksowg tj.:
ustuge zasadniczg (czynsz najmu) oraz ustuge pomocniczg (media i ustugi).

Najemca zobowigzuje sie ptaci¢ Wynajmujgcemu: za ustuge zasadniczg - miesiecznie
czynsz najmu W wysokoSci

ustalonej jako iloczyn powierzchni 44,18 m2 i stawki 30,00 zt za 1m? + obowigzujgcy
podatek VAT.

Czynsz najmu ptatny jest z géry do 21 dnia miesigca przelewem na rachunek bankowy
wskazany w fakturze.

Czynsz najmu podlega corocznie podwyzszeniu w oparciu o $rednioroczny wskaznik
cen towardow i ustug konsumpcyjnych ogoétem w stosunku do roku poprzedniego,
ogtaszany przez Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego w Monitorze Polskim,
poczynajgc od miesigca nastepnego po dniu ogtoszenia, bez koniecznosci sporzadzania
aneksu do umowy.

W przypadku zwitoki z zaptatg czynszu, za co najmniej dwa petne okresy ptatnosci,
Wynajmujgcy udzieli na piSmie Najemcy dodatkowego 14 dniowego terminu do zaptaty
zaleglych naleznosci wraz z ustawowymi odsetkami, a po uptywie w/w terminu
Wynajmujgcemu przystuguje prawo do rozwigzania niniejszej umowy bez zachowania
terminu wypowiedzenia.

Za dzien zapfaty przyjmuje sie dzien uznania konta bankowego Wynajmujgcego.
Najemca wyraza zgode na kompensate wzajemnych naleznosci i zobowigzan.

§6

Najemca zobowigzuje sie ptaci¢ Wynajmujgcemu miesiecznie za ustuge pomocniczg
stanowigcg nieroztgczny element ustugi kompleksowej: za zuzyte media oraz
wymienione ustugi tj:

za uzycie wody cieptej - wedlug wskazanh licznika, obowigzujgcych cen wody zimnej
stosowanych wobec Wynajmujgcego oraz z kosztow wilasnych podgrzewu wody
poniesionych przez Wynajmujgcego,

za uzycie wody i kanalizacji — wedtug wskazan licznika i obowigzujgcych cen
stosowanych wobec Wynajmujgcego,

za uzycie energii elektrycznej - wedlug wskazan licznika i obowigzujgcych cen
stosowanych wobec Wynajmujgcego,

za uzycie energii cieplnej do centralnego ogrzewania — wedtug stawek wynikajgcych z
kosztow wtasnych wytworzenia ciepta poniesionych przez Wynajmujgcego i w stosunku
do zajmowanej przez Najemce powierzchni,

usuwanie nieczystosci statych — wedtug stawek stosowanych wobec Wynajmujgcego i w
stosunku do zajmowanej przez Najemce powierzchni.

Optaty powyzsze powiekszone o podatek VAT ptatne sg z dotu na podstawie faktury w
terminie 21 dni od daty jej wystawienia i na rachunek Wynajmujgcego w niej wskazany.
Unormowania dotyczgce zaptaty i odsetek ustawowych okreslone w § 5 majg
zastosowanie do ptatnosci ujetych w niniejszym paragrafie

§7

Umowa zostaje zawarta na okres 12 miesiecy.

Umowa moze ulec rozwigzaniu w trybie natychmiastowym w razie:

1) Zalegania przez Najemce z zaptatg czynszu najmu za okres powyzej 3 miesiecy
2) Naruszenia przez Najemce zapiséw § 3 ust. 2 umowy

3) Uzytkowania przedmiotu najmu w sposéb niezgodny z umowag
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3. Po zakohAczeniu umowy Najemca zobowigzany jest oddac¢ przedmiot najmu w stanie nie
pogorszonym poza urzgdzeniami bedgcymi wtasnoscig Najemcy. Wktad wniesiony przez
Najemce, o ktérym mowa w § 3 ust. 4 pozostaje wtasnoscig Wynajmujgcego

4. Najemca po rozwigzaniu umowy najmu nie bedzie zgadat zwrotu kosztéw z tytutu
poniesionych przez siebie naktadéw przebudowy, o ktérej mowa w § 3 ust. 3 niniejszej
umowy.

§8

1. Wszelkie zmiany tresci umowy mogg nastgpi¢ w formie pisemnego aneksu podpisanego
przez obie strony pod rygorem niewaznosci.

2. Rozwigzanie umowy moze nastgpi¢ z waznych powoddw z jednomiesiecznym okresem
wypowiedzenia. Wypowiedzenie umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci

§9
Spory mogace wynikng¢é w zwigzku z realizacjg niniejszej umowy, strony bedg staraé
sie zatatwiaC w sposéb polubowny, a wobec niemoznoéci takiego rozwigzania spory
te rozpatrywac¢ bedzie wtasciwy dla siedziby Wynajmujgcego sad powszechny.

§ 10
W sprawach nie uregulowanych niniejszg umowg majg zastosowanie przepisy Kodeksu
Cywilnego.

§ 11

Umowe sporzgdzono w dwodch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej
ze stron.

WYNAJMUJACY: NAJEMCA:
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Zatacznik nr 7

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

USLUGA ZYWIENIA PACJENTOW SAMODZIELNEGO PUBLICZNEGO ZAKLADU
OPIEKI ZDROWOTNEJ MINISTERSTWA SPRAW WEWNETRZNYCH i
ADMINISTRACJI W RZESZOWIE.

1. Przedmiotem zamodwienia jest swiadczenie przez Wykonawce ustugi catodobowego
zywienia pacjentow zgodnie z wymogami i standardami obowigzujgcymi w stuzbie
zdrowia z uwzglednieniem diet indywidualnych i specjalnych oraz transport do t6zka
chorego na oddziatach szpitalnych.

2. Udostepnienie 4 pomieszczen do przyjmowania i dystrybucji potraw oraz
przechowywaniu miedzy positkami wézkéow do rozwozenia positkow; mycia i
dezynfekcji naczyn, wdzkow, sprzetu.

Szczegdtowy opis planu dystrybucji positkow w SP Z0Z MSWIA w Rzeszowie stanowi
zafgcznik nr.1 do szczegotowego opisu przedmiotu zaméwienia.

Il.
1.

ZADANIA WYKONAWCY
Przygotowanie catodziennego wyzywienia w iloSciach wynikajgcych z liczby
hospitalizowanych pacjentow z uwzglednieniem wymogdéw Zamawiajgcego i zaleceh
dietetycznych Instytutu Zywnosci i Zywienia — $rednio dziennie 95 osobodni, przy czym
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ talerze, kubki oraz sztu¢ce do uzytku w iloSci
odpowiadajgcej tagcznej ilosci tézek w oddziatach:

» Wewnetrzny — 25 16zek;

Neurologia -28 t6zek;
Kardiologii — 36 t0zek;
Chirurgii Ogdlnej z Endoskopig Zabiegowg - 17 tézek;
Anestezjologii i Intensywnej Terapii — 6 10zek;
Rehabilitacji Neurologicznej — 25 t6zek.
W sytuacjach zmian liczby t6zek wykonawca dostosowuje ilos¢ w/w asortymentu do
aktualnej podanej przez Dietetyka Zamawiajgcego liczby.

Wykonawca zapewnia, iz przygotowanie pozywienia do przewozu, jego zatadunek,
transport i wytadunek, oraz wydanie positkow z punktu dystrybucji positkdw na oddziaty
odbywa¢ sie bedzie w warunkach i czasie gwarantujgcym zachowanie jakoSci
zdrowotne;j.

Wykonawca zapewni dostarczenie positku Sniadaniowego najpdzniej do godziny 7:15, a
positku obiadowego do godziny 12:15

Okresla sie nastepujgce godziny wydawania positkéw w oddziatach szpitalnych:

YV VVVYVYY

- pierwsze sniadanie = — 7:30 — 8:30 (rozdanie w oddziatach);
- drugie Sniadanie - 10:30 — 11:00 (dieta cukrzycowa, diety indywidualne);
- obiad - 12:30 — 14:00 ( rozdanie w oddziatach);
- podwieczorek - 15:00 — 15:30 (dieta cukrzycowa, diety indywidualne);
- kolacja - 17:30 — 18:30 (rozdanie w oddziatach);

- positek nocny (dodatkowa kolacja cukrzycowa) — wydawana przy kolacji w formie
zapakowanej, indywidualnej, opisanej oddziatem, porciji.
Struktura diet.
a. Dieta Podstawowa Energia 2200 kcal(+/-10%), Biatko 82,59, Tluszcze 73g,
Weglowodany 302,59
Dieta Lekkostrawna E=2200kcal, B=82,5¢g, T=73g, W=302,5¢g
Dieta Lekkostrawna Bezmleczna
Dieta Watrobowa
Dieta Cukrzycowa 5-cio positkowa

®coouo
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6.

eTDOos3 AT TA ™

Dieta Cukrzycowa 6-cio positkowa

Dieta Cukrzycowa Bezmleczna

Dieta Bogatobiatkowa

Dieta Niskotluszczowa

Dieta Ptynna 3x500ml/dobe

Dieta Ptynna do sondy cukrzycowa bogatobiatkowa3x500ml/dobe
Dieta Ptynna Bezmleczna 3x 500ml/dobe

. Dieta Papkowata

Dieta Kleikowa 3x500ml/dobe + 300g sucharéw/dobe

Dieta Bezglutenowa

Dieta Lekkostrawna mielona

Inne diety specjalne zlecone indywidualnie przez lekarza w trakcie trwania
umowy (np. dieta ziemniaczana, ubogoenergetyczna, niskosodowa,
niskobiatkowa, bogatoresztkowa, wrzodowa, cukrzycowa watrobowa,
ubogoresztkowa, biegunkowa, wegetarianska).

Wykonawca zobowigzuje sie do zabezpieczenia oddziatow: Wewnetrznego,
Neurologii, Chirurgicznego z Endoskopig Zabiegowg, Kardiologicznego i
Rehabilitacji Neurologicznej, (raz w tygodniu, w wyznaczonym dniu) w herbate
ekspresowag w ilosci 50g i cukru w ilosci 0,50kg. Produkty te nalezy dostarczy¢
Dietetykowi Szpitala, ktory nastepnie przekazuje Pielegniarce Oddziatowe;j.
Produkty te sg przeznaczone dla pacjentow.

Wartosci gramowe (gotowe do spozycia) przypadajgce na jednego pacjenta dziennie,
bedace podstawg do bilansowania poszczegdélnych diet:
Lp. Nazwa grupy i rodzaj Zastosowanie llos¢ w
gramach
produktu spozywczego
1. | Produkty zbozowe:
- pieczywo mieszane Gtéwne danie 200-300
Dodatek do zup 80-100
- makaron, kasza, ryz, ptatki Samodzielne danie 200-250g
kukurydziane(gotowe do spozycia)
Dodatek do zup 30-40
2. | Produkty mleczne:
- mleko Zupa mleczna 350
Jako napgj 300
- jogurty, kefiry Dodatek do pieczywa
Il $niadanie, podwieczorek 150-200
- sery twarogowe, podpuszczkowe | Dodatek do pieczywa 60
Dodatek do 2 dania 100
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Mieso, wedliny, ryby oraz jaja

- mieso (gotowe do spozycia,bez | Gotowane z ko$cig 160

SOsu)
Pieczen, 120
Bitki, Gulasz, Kotlety 120
Watrébka, Kaszanka 120
Sos miesny do makaronu, ryzu | 120 (miesa)
Kurczak — kura 200-250

- wedliny minimum 70%miesa Dodatek do pieczywa 60
Dodatek do pieczywa przy 50
satatce np. jarzynowe;j

paroéwki ) Dodatek do pieczywa 140-150

galaretka drobiowa 150

- ryby (gotowe do spozycia) Gotowane bez panierki 120
Kotlety panierowane 140

- jaja Dodatek 1-2sztuki L
kotlety z jaj 140

Warzywa i owoce

- ziemniaki- ugotowane Dodatek do 2 dania 250

- inne warzywa Dodatek do 2 dania 150-200
Dodatek do pieczywa 50
($niadania, kolacja) -
pomidor $redniej wielkoSci 70 - 1szt.
- satata zielona 30

- rosliny strgczkowe suche Samodzielne danie 100-150
Dodatek do zup 50-80

- owoce Dodatek do potraw 100-150
Dodatek do: sniadanie 100

Il $niadanie, podwieczorek,
kolacja
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Ttuszcze

- masto Do chleba 20
- oleje roslinne Dodatek do potraw 30
Cukier i stodycze

- miéd, dzem, marmolada Dodatek do pieczywa 60
- cukier Dodatek do napojéw 60
Inne

- pasztet drobiowy pakowany w Dodatek do pieczywa 50
jednorazowe porcje

- pasty Dodatek do pieczywa 60
- satatki jarzynowe, Dodatek do pieczywa 100

Przyktadowy jadlospis dekadowy dla diety podstawowej.

Positek | Nazwa potrawy llo$é
Dzien 1

Sniadanie Ptatki kukurydziane na mleku 350ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Powidto 50g
Herbata z cytryng 300ml

Obiad Zupa jarzynowa z zacierka 450ml
Ziemniaki 2509
Ryba pieczona 140g
Suréwka z kapusty kiszonej 150g
Kompot 300ml

Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Pasta z jajka i szczypiorku 60g
Pomidor 70g

Dzien 2

Sniadanie Kawa zbozowa z mlekiem 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Ser z6ity 60g
Papryka czerwona 50g

Obiad Zupa pomidorowa z ryzem 450ml
Piers z kurczaka duszona 1209
Ziemniaki 2509
Suréwka wielowarzywna 150g
Kompot 300ml
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Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Wedlina 60g
Ogorek kiszony 50g
Dzien 3
Sniadanie Kawa zbozowa z mlekiem 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Pasta z konserwy rybnej i sera 60g
Pomidor 70g
Obiad Ros6t z makaronem 450ml
Udko z kurczaka pieczone 160g
Ziemniaki 2509
Cwikfa z chrzanem 150g
Kompot 300ml
Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Salceson 60g
Musztarda 20g
Dzien 4
Sniadanie Ptatki owsiane na mleku 350ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Jajo 50g
Herbata z cytryng 300ml
Obiad Zupa ogérkowa 450ml
Makaron warzywami i sosem miesnym 350ml
Kompot 300ml
Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Ser topiony 60g
Pomidor 70g
Dzien 5
Sniadanie Kawa zbozowa z mlekiem 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Szynka 60g
Ogorek swiezy 50g
Obiad Krupnik 450ml
Sztuka miesa w sosie 1209
Ziemniaki 2509
Suréwka z kapusty pekinskiej 150g
Kompot 300ml
Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Paréwki drobiowe 1409
Ketchup 20g

Dzien 6
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Sniadanie Kawa zbozowa z mlekiem 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Pasta z wedliny i jajka 60g
Pomidor 70g
Obiad Zupa Brokutowa 450ml
Pierogi ruskie z mastem 12szt.
Kompot 300ml
Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Pasztet drobiowy 50g
Ogorek kiszony 50g
Dzien 7
Sniadanie Kasza manna na mleku 350ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Miod 50g
Herbata z cytryng 300ml
Obiad Zupa kminkowa z ziemniakami 450ml
Kasza gryczana 200g
Stek wieprzowo-drobiowy 1209
Marchewka got. z groszkiem 150g
Kompot 300ml
Kolacja Herbata 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Galaretka drobiowa 1509
Dzien 8
Sniadanie Kakao 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Ser biaty 60g
Dzem 50g
Obiad Barszcz czerwony z ziemniakami 450ml
Ryz zapiekany z jabtkiem i cynamonem 3509
Kompot 300ml
Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Satatka jarzynowa 100g
szynka drobiowa 50g
Dzien 9
Sniadanie Kawa zbozowa z mlekiem 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Wedlina 60g
Pomidor 70g
Obiad Zupa koperkowa z makaronem 450ml
Watrébka drobiowa 1209
Ziemniaki 2509
Suréwka z marchwi i pora 150g
Kompot 300g
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Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Tuhczyk 60g
Ogorek swiezy 50g

Dzien 10

Sniadanie Ptatki jeczmienne na mleku 350ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Twardg ze szczypiorkiem 50g
Herbata 300ml
Jabtko 100g

Obiad Zupa grysikowa 450ml
Bitki wieprzowe w sosie 1209/ 30g
Ryz 200g
Suréwka z czerwonej kapusty 1509
Kompot 300g

Kolacja Herbata z cytryng 300ml
Pieczywo pszenno-zytnie 100g
Masto 109
Szynka 60g
Rzodkiewka 50g

S ©®N

11.

12.

13.

14.

15.

Wykonawca zapewni napoje do dan gtéwnych w ilosci 300ml na osobe.
Wykonawca zapewni na jednego pacjenta zupe w ilosci 450ml.
Wykonawca zapewni dla diety cukrzycowej chleb zytni razowy.

. W przypadku specyficznych schorzeh Dietetyk Zleceniodawcy opracuje diety z

uwzglednieniem dozwolonych potraw i produktéw w porozumieniu z lekarzem
prowadzacym i pielegniarkg oddziatows.

Wykonawca obliczy i przedstawi Zamawiajgcemu na jego zadanie S$rednig stawke za
osobodzien z uwzglednieniem w/w diet oraz okresli ilo$¢ i wartos¢ cenowg produktéw
uzytych do przygotowania danego positku /” wsad do kotta”/.

Dietetyk Wykonawcy sporzgdza jadtospis dekadowy w cyklu 10-dniowym stanowigcy
podstawe zamoéwienia positkow dla diety podstawowej, lekkostrawnej watrobowej
i cukrzycowej z podaniem gramatury. Przedstawia go do wgladu i akceptacji Dietetykowi
ze strony Zamawiajgcego z jednotygodniowym wyprzedzeniem wraz z wyliczeniem
wartosci odzywczej (kcal, biatka, ttuszcze, weglowodany) poszczegdlnych diet ujetych w
tym jadtospisie dla poszczegdlnych dni.

W celu oceny prawidlowoéci diety codzienny jadtospis bedzie dostarczany na kazdy
oddziat i bedzie zawierat: nazwe positku, gramature, wartos¢ kaloryczng (energetyczng
positkbw) oraz Srednig wartos¢ wskaznikbw odzywczych (biatko, tluszcze,
weglowodany). Ponadto dzienny jadtospis bedzie zawierat informacje o alergenach
pokarmowych w dostarczanych produktach i potrawach zgodnie z Rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego, do wiadomosci pacjentdéw i personelu najpdzniej przed
Sniadaniem w dniu obowigzywania jadtospisu ktéry zawiera przeliczenie gramatury
wydawanych porcji na miary gospodarcze (np. 2 plastry, 3 tyzki, p6t szklanki, 2 kromki,
1jajo, 1pomidor itp.).

Wykonawca dostarcza na kazdy oddziat informacje o alergenach zawartych we
wszystkich positkach i potrawach.

Positek catodobowy sktada sie z:

- $niadania stanowigcego 25% kosztu catodobowego

- obiadu stanowigcego 50% kosztu catodobowego

- kolacji stanowigcego 25% kosztu catodobowego

Dodatkowo dla pacjentéw z dietg cukrzycowg przewiduje sie:
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- drugie $niadanie
- podwieczorek
- jesli pacjentowi podaje sie insuline to positek nocny.
Gtoddéwka nie bedzie wliczana do kosztow zywienia.
16.W przedstawionych przez Wykonawce jadtospisach uwzglednione zostang:

VVVVVY?®

Mieso do obiadu w catosci, nie dopuszcza sie potraw z miesa rozdrobnionego typu
potrawka.

Minimum raz w tygodniu podaz do obiadu ryby,

1 raz w tygodniu potrawy jarskiej lub pétmiesne;.

Podaz wedlin réznego gatunku, dla diet chude wysokogatunkowe wedliny drobiowe i
wieprzowe majgce powyzej 70%miesa nie oddzielonego mechanicznie wraz z
dostawg wedliny pokaza¢ etykiete produktu Dietetykowi Zamawiajacego

Nie podawac wedlin niskiej jakosci typu, mortadela, baton drobiowy, kietbasa
wilenska, mielonka itp.

Pasztet do sniadania i kolacji w postaci jednorazowym wyporcjowanym opakowaniu
Zupy mleczne 3 razy w tygodniu w ilosci 350ml na osobe, w dni pozostate napoje
mleczne typu kawa zbozowa, kakao,

W dniu w ktorym bedzie zupa mleczna wykonawca uwzgledni réwniez dodatek do
pieczywa np. miéd, dzem, ser biaty, topiony, pasty serowe, jajko itp. w ilosci nie
mniej niz 50g,

Podaz masta ekstra 82% tt, Zamawiajacy nie wyraza zgody na stosowanie w
positkach produktow mastopodobnych i margaryn typu mix,

Podawanie paréwek w ktorych wystepuje powyzej 70% miesa nie oddzielonego
mechanicznie

Podawanie na oddzialy jajek bez tupy

Podawanie do mies mielonych sosu

Podawanie dietom cukrzycowym na |l $niadania lub podwieczorki: jogurty
naturalne,soki pomidorowe, rézne owoce np. grejpfrut, pomarancze brzoskwinie,
Dodatki tj. musztarda, chrzan, ketchup, cytryna do herbaty- minimum 3 x w tygodniu
Do $niadania i kolacji warzywa i owoce sezonowe dostosowane odpowiednio do
diety w ilosci podanej w zat. nr 8, rozdziale Il pkt 6,warzywa i owoce podaje sie w
sztukach, cate - nie dopuszcza sie niepetnych sztuk np. pét pomidora

Kompot do obiadu z mrozonych lub $wiezych owocow sezonowych,

Podaz pieczywa i makaronéw razowych naprzemiennie z makaronem biatym na
diete cukrzycowsq, oraz podaz pieczywa i makarondéw bezglutenowych na diete
bezglutenows,

Podaz réznorodnych kasz ( gryczana, jeczmienna, peczak, manna, kukurydziana)
W sezonie wiosenno-letnim ( od 1.04 do 30.09) podawanie w przewazajgcej ilosci
surowek z surowych warzyw i owocoéw sezonowych oraz warzyw takich jak kalafior,
brokuty w postaci gotowanej do Il dania

Podaz najpdzniej od 20 czerwca ziemniakéw miodych,

Wykonawca dostarczy 1 porcje positku obiadowego dodatkowo, na potrzeby oceny
organoleptycznej ze strony Zamawiajgcego.

Minimum 1 raz w miesigcu wskazane alternatywnie takie potrawy jak:

Gotgbki okoto 300g /2sztuki

Ptatki kukurydziane do mleka

Zupa grochowa lub fasolowa

Pierogi ruskie 10-12szt

Kopytka (pierogi leniwe)

Nalesniki ok. 200g/2szt

17. Wykonawca zapewni rowniez:

o Podaz pieczywa dobrej jakosci z aktualnym okresem przydatnosci do spozycia
o Zabezpieczenie depozytu zywnosciowego w razie ewentualnych brakéw przy
dostawie positkéw do Zamawiajgcego
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

o Wymagane jest aby w okresie letnim transport sniadan, Il $niadan,
podwieczorkow i kolacji odbywat sie w lodéwkach turystycznych (przenosnych)
lub w pojemnikach termoizolacyjnych z monitoringiem temperatury.

Zestawienie rodzajow i ilosci wydawanych positkéw z danego dnia Wykonawca ustugi
bedzie zobowigzany przektada¢ Dietetykowi Szpitala SP ZOZ MSWIA w Rzeszowie w
dniu nastepnym, ktéry zatwierdza wykaz zestawien z miesiecznego okresu. Wykaz
bedzie zatgcznikiem do faktury zbiorczej. Wystawianie faktur nastepuje 1 raz na miesigc.
Przyktad rozliczenia na 1 dzien:

95 sniadan x 25% x stawka zywieniowa = C1

95 obiaddw x 50% x stawka zywieniowa = C2

95 kolacji x 25% x stawka zywieniowa = C3

Jednodniowy koszt zywienia pacjentéw wyniesie: C1+C2+C3=C

Catkowity miesieczny koszt wykonania ustugi zywienia chorych, okreslony bedzie przez
pomnozenie ilosci poszczegdinych rodzajéw positkdw w skali miesigca (przyjmuje sie 30
dni) przez ich ceny jednostkowe brutto/ przy uwzglednieniu wyzej opisanego
procentowego podziatu/.W skali roku przyjmuje sie 365 dni.

Positki przystugujgce pacjentowi w zaleznoéci od godziny przyjecia w oddziatach:

e przyjecie pacjenta do godziny 5.50 zywienie catodzienne

e przyjecie pacjenta do godziny 9.50 - 2 positki; obiad +kolacja

e w dniu wypisu choremu przystuguje sniadanie i obiad.

Wykonawca powiadomi ze stosownym wyprzedzeniem o zmianach w planowanych i
realizowanych jadtospisach, w przypadkach ktérych wykonawca nie mogt wczesnigj
przewidzie¢c. W sytuacjach nagtych nie mozliwych do przewidzenia wczesniej,
odpowiedzialnos¢ za catos¢ zywienia ponosi Wykonawca.

llo§¢ zamawianych positkdw bedzie zmienna w zaleznosci od ilosci pacjentow.

Transport positkow bedzie sie odbywat dwa razy dziennie:

- transport | obejmuje $niadanie oraz Il $niadanie,

- transport Il obejmuje obiad, podwieczorek, kolacje i positek nocny.

Positki dostarczane bedg na podstawie pisemnego dziennego zapotrzebowania z
podziatem na oddziaty i na rodzaje diet, skladanego przez Dietetyka Zamawiajgcego (w
dni robocze od poniedziatku do pigtku) i dostarczane Wykonawcy do godz. 11:30 w dniu
poprzedzajgcym realizacje zaméwienia. W dni ustawowo wolne od pracy i $wieta raporty
zywieniowe przekazuje Wykonawcy osoba z personelu dyzumego Izby Przyje¢ Szpitala.
Wykonawca zobowigzuje sie do przyjmowania korekt diet i ilosci zywionych pacjentéw w
dniu ich realizaciji:

e Sniadanie i Il $niadanie korekta do godz. 6.00 (osoba z personelu dyzurnego lzby

Przyje¢ Szpitala zgtasza pisemnie pracownikowi Wykonawcy).

e Obiad i kolacja korekta do godz. 10.00 (Dietetyk Zamawiajgcego zgtasza pisemnie
Wykonawcy).

Calodzienne zywienie pacjentoéw sporzgdzane bedzie na podstawie:

a. Przedstawionego Zamawiajgcemu jadlospisu dekadowego obejmujgcego 10 dni,

b. Uzgodnionych pomiedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg diet, z tym, Ze diety
indywidualne bedg wykonywane na polecenie lekarza,

c. Positki wykonywane bedg pod nadzorem Dietetyka Wykonawcy.

Do przygotowywania positkdw nalezy uzywaé wysokiej jakoéci naturalnych i swiezych

produktéw miesnych, przygotowanych metodg tradycyjng bez uzywania gotowych

produktow jak: mrozone klopsy, kietbasy wymagajgce odgrzewania czy mrozone pierogi.

Positki muszg by¢ swieze i posiada¢ odpowiednig temperature, przygotowywane w dniu

dostawy. Zamawiajgcy nie dopuszcza wykonania positkow z pétproduktéw oraz potraw z

proszku.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowcéw i warunkow, w

jakich sg przetwarzane.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zwrotu positkdw w przypadku stwierdzenia

nieprawidtowos$ci jakosciowych, tj. np.: positek niezdatny do spozycia z powodu

przeterminowanych produktéw (np. plesn, niewtasciwy kolor), niedogotowanych,

zanieczyszczonych, niewtasciwa temperatura positku itp. na podstawie Protokofu Zwrotu

Positkow wedtug zatgczonego wzoru. W miejsce zakwestionowanych positkdbw muszg
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by¢ dostarczone wiasciwe w trybie pilnym lub Zamawiajgcy zaméwi positki u innego
Dostawcy na koszt Wykonawcy.

28. W przypadku stwierdzenia nieprawidtowos$ci ilosciowych np. niewtasciwa gramatura
potraw, niewtasciwa ilo§¢ dostarczonych positkow Zamawiajgcy sporzadzi Protokotu
Zwrotu Positkéw, aWykonawca zobowigzuje sie do niezwlocznego usuniecia
stwierdzonych nieprawidtowosci. W przypadku powtarzajgcych sie nieprawidtowosci
Zamawiajgcy zastosuje kary umowne opisane w umowie.

29. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wglagdu do szczegdtowej gramatury dla wszystkich
produktow i potraw z produkowanych i dostarczanych positkow.

30. Wykonawca bedzie odpowiedzialny za:

zapewnienie mozliwosci podgrzania positkow dla pacjentdow przebywajgcych na
badaniach diagnostycznych, lub z zaleceniem spozycia positku w pdzniejszych
godzinach, oraz dostarczenie ich na oddziat po zgtoszeniu pielegniarki; $niadanie do
godziny 11.30, obiad do godziny 15.30

smarowanie kanapek dla pacjentéw z niedowtadami konczyn gérnych oraz pacjentéw
lezgcych,

zapewnienie mozliwosci rozdrobnienia positkébw (blender, mikser) w razie
nieprzewidzianej wczesniej koniecznosci zmiany konsystencji positku.

estetyczne wydawanie i porcjowanie positkdw,

dostarczanie zywnosci oraz naczyn niezbednych do wykonania zaméwienia podczas
transportu na oddziaty w zamknietych pojemnikach, szafkach lub wézkach,

biezagce uzupetnianie naczyn oraz sprzetu z atestem do zywnosci w ilosci niezbedne;j
do nalezytego wykonywania ustugi,

zapewnienie sztuécéw jednorazowego uzytku dla pacjentéw izolowanych oraz dla
osoby oceniajgcej codziennie positek pod wzgledem organoleptycznym i smakowym
ze strony Zmawiajgcego

nie dopuszcza sie stosowania zastawy stolowej (miski, talerze, kubki, sztucce)
aluminiowej, ubitej lub uszczerbane;j

wlasciwe przechowywanie srodkéw spozywczych (z uwzglednieniem segregacii,
utrzymania temperatury i innych warunkéw przechowywania, stan opakowan itp.),
higiene produkcji, postepowanie zgodne z przepisami sanitarnymi z naczyniami,
sposob wydawania i dystrybucji na oddziaty szpitalne,

za mycie i dezynfekcje wszystkich urzgdzen i sprzetu stuzgcego do przewozu,
przechowywania i podawania positkbw do tézka chorego zgodnie z przepisami
sanitarno - epidemiologicznymi i normami HACCP do ktérych szpitale sag
zobligowane,

mycie i dezynfekcje termosow, naczyn, sztuccédw, kubkéw uzytych przez pacjentéw,
utrzymanie w czystosci pojemnikdéw, pomieszczen oraz samochodu do przewozenia
positkdw,

zapewnienie odpowiedniej ilosci odziezy roboczej jednakowej dla wszystkich
pracownikéw, obuwia oraz czepkdéw ochronnych ktére osoby rozdajgce i porcjujgce
na ten czas majg obowigzek zaktadag,

jakosciows i ilosciowg ocene przygotowywanych positkow. (Temperatura positkéw
bedzie kontrolowana wyrywkowo codziennie przez dietetyka ze strony
Zamawiajgcego),

pobieranie prob i wymazéw w sytuacjach awaryjnych wymagajgcych natychmiastowej
interwenciji.

Dokonywanie na biezgco napraw i wymiany uszkodzonego sprzetu oraz wozkow
transportowych

umozliwienie statego i bezposredniego kontaktu personelu Zamawiajgcego z
personelem Wykonawcy pracujgcego w siedzibie Zamawiajgcego poprzez telefon
komorkowy

wykonawca bedzie minimum raz na 2 miesigce kontrolowac¢ swoich pracownikow w
SP ZOZ MSWIA w Rzeszowie w obecnosci osoby odpowiedzialnej ze strony
Zamawiajgcego.

31. Wykonawca zobowigzuje sie uwzgledni¢ w catosci ustugi zywienia:
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

- przygotowanie positkbw zgodnie z wymaganiami oraz rodzajem diet stosowanych
przez Zamawiajgcego,

- sezonowo$¢ na rynku artykutdéw rolno-spozywczych,

- potrawy okolicznoéciowe z okazji Swiat Bozego Narodzenia, Wielkanocnych z
uwzglednieniem produktéw cukierniczych typu ciasto drozdzowe, biszkoptowe, oraz
przestrzeganie dni zwyczajowo przyjetych jako bezmiesne.

Wykonawca pobiera i przechowuje probki wszystkich potraw wchodzacych w sktad

kazdego positku bezposrednio przed ich wydaniem do transportu zgodnie z

obowigzujgcym Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia.

Proces produkcji oraz dystrybuciji musi odbywaé sie zgodnie z wymogami sanitarnymi, w

tym zwlaszcza dobrej praktyki higienicznej i systemu HACCP.

Wykonawca ponosi catkowite koszty produktdw do sporzadzania positkéw, koszty

przygotowania positkdw oraz eksploatacji dzierzawionych pomieszczen, w tym koszty

zakupu srodkoéw czystosci i preparatéw dezynfekcyjnych, sprzetu niezbednego do

eksploatacji pomieszczen, wydawania positkdw i utrzymania czystosci oraz odbioru i

utylizacji odpadéw pokonsumpcyjnych a takze utrzymania pomieszczen w prawidtowych

warunkach sanitarnych i technicznych.

Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia odpowiedniej liczby Personelu niezbedng

do dystrybucji positkbw na oddziatach tak aby przebiegata ona szybko i sprawnie, muszg

by¢ to osoby o nienagannym wygladzie, schludne ubrane w odziez ochronng i

posiadajgce identyfikator. Muszg we wilasciwy sposéb podawaé chorym positek z

zastosowaniem zasad sanitarno — higienicznych.

Powinien by¢ to Personel, ktory bedzie przydzielony wytgcznie do pracy przy dystrybuciji

positkow oraz do czynnosci zwigzanych z obstugg Punktu Cateringowego.

Mycie (dezynfekcja) brudnych naczyh uzywanych przez chorych, termosoéw zbiorczych,

woézkéw do transportu positkbw oraz usuwanie odpaddéw pokonsumpcyjnych bedzie

wykonywane w pomieszczeniu na poziomie przyziemia. Proces ten powinien odbywac

sie zgodnie z obowigzujgcymi przepisami technicznymi i sanitarnymi. Mycie i

dezynfekcje pomieszczen dystrybucji positkdw nalezy przeprowadzaé 3 razy dziennie.

Wszystkie srodki stosowane przez Wykonawce muszg posiada¢ stosowne atesty,

certyfikaty, swiadectwa dopuszczajgce do uzywania w placéwkach stuzby zdrowia.

Dodatkowo preparaty do dezynfekcji i mycia stosowane w pomieszczeniach dystrybucji

positkdw muszg posiada¢ udokumentowane dopuszczenie do stosowania w kontakcie z

Zywnoscig.

Raporty - listy ktére personel firmy kateringowej dostaje na oddziatach i wedtug ktérych

rozdaje positki w dniu nastepnym bedg przekazywane Dietetykowi Zamawiajgcego.

Do obowigzku Wykonawcy nalezy takze codzienny odbior pojemnikéw i odpadow

pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Zamykane pojemniki na positki i odpady

stanowig wtasnos¢ Wykonawcy. Brudne pojemniki na positki i odpady pokonsumpcyjne
bedg zabierane codziennie po kazdorazowej dostawie positkow.

Ustugi objete przedmiotem zamdwienia winny by¢ wykonane zgodnie z przepisami

Ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2015 Nr 0

poz.594 z dnia 25.08.2006r.), w szczegdlnosci z zachowaniem przez podmioty

zobowigzane zasad systemu analizy zagrozen krytycznych punktow kontroli (HACCP).

Obowigzkiem wykonawcy bedzie posiadanie:

e urzadzen, sprzetu, mebli potrzebnych do prawidlowego funkcjonowania dystrybucji
positkow.

e woOzkdw typu Bemar w odpowiedniej ilosci i wielkosci( wskazane z rozsuwanymi
blatami) do transportu naczyn i positkdw na poszczegolne oddziaty,

o termosow réznej wielkosci pozwalajgcych zachowaé odpowiednig temperature
positkdw,

e innych pojemnikéw dopuszczalnych do transportu i przechowywania zywnosci.
Pojemniki i naczynia do transportu positkdbw musza posiada¢ atest dopuszczajgcy do
kontaktu z Zzywnos$cig oraz posiada¢ wilasciwosci pozwalajgce na utrzymanie
temperatury,
sztuccodw niezbednych do porcjowania positkéw,

e naczyn do podawania positkow chorym,
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43. Wykonawca powinien posiada¢ srodki transportu niezbedne do realizacji przedmiotu
zamowienia. Srodki te powinny spetniaé obowigzujgce przepisy sanitarne w tym
wzgledzie.

44. W zakresie obowigzkow Wykonawcy bedzie wywoz odpaddéw pokonsumpcyjnych na
jego koszt zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w tym zakresie. W przypadku zgdania
przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego MSW dla wojewddztwa podkarpackiego
w/w dokumentow udostepni je.

45. Wykonawca zapewni jakos¢ positkébw oraz ich transport zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa, w tym ustawg z dnia 8 kwietnia 2015r. r. w sprawie ogfoszenia
jednolitego tekstu ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015. poz.
594 z pozn. zmianami), wdrozonym systemem Analizy zagrozen i krytycznych punktow
kontroli zwany ,systemem HACCP” (Hazard Analysis and Critical Control Points) oraz
innymi obowigzujgcymi przepisami wykonawczymi, a takze zaleceniami i wytycznymi
organow.

46. Wykonawca zobowigzany jest do przeprowadzenia szkolen doksztatcajgcych dla
pracownikéw, ktére majg na celu uaktualnic wiedze i umiejetnosci praktyczne,
przeprowadzone minimum 1 raz na rok oraz dodatkowo w okresie wdrazania nowych
procedur i standardow. Szkolenia te powinny obejmowac nastepujgce zagadnienia:

o BHP, p/pozarowe,
e przestrzeganie zasad higieny w procesie produkcji lub w obrocie z zywnoécig (tzw.
minimum sanitarnego),

sprzatanie, mycie oraz dezynfekcje uzytkujgcych pomieszczen,

higiena osobista personelu,

organizacja dystrybucji positkdw na oddziatach,

zrodta szerzenia sie zakazen szpitalnych oraz sposoby ich zapobiegania.

Wykonawca jest zobowigzany do realizacji szkolen w zaplanowanych terminach i
przekfadania Gtéwnemu Dietetykowi zaswiadczen lub protokotow kazdorazowo po
odbytym szkoleniu.

47 Wykonawca jest zobowigzany do przekazania Dietetykowi Zamawiajgcego w kazdym

miesigcu grafiku pracy personelu firmy cateringowej na terenie jednostki Zamawiajgcego.

48. Koszt leczenia pacjenta, jakie powstang na skutek zatrucia pokarmowego z winy
Wykonawcy, bedg obcigzaty catkowicie Wykonawce.

49. Zamawiajgcy ma prawo do kontroli stanu sanitarno — higienicznego pomieszczen
kuchni, w  tym sprawdzania czystosci pomieszczen do produkcji i dystrybuciji
positkbw oraz urzadzen i wyposazenia kuchni oraz stosowanych s$rodkow
dezynfekcyjnych, przestrzegania przez Wykonawce przepisow bhp ip. poz.

50. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do biezgcej kontroli $wiadczonych ustug pod
wzgledem jakoéci produktéw i przygotowywanych positkéw, ich dietetycznosci,
zgodnosci rodzaju positkbw z zamowiong dietg oraz wielkosci porcji positkdw
podawanych poszczegdlnym pacjentom, a takze przestrzegania zasad dobrej praktyki
higienicznej (Good Hygienic Practice - GHP), dobrej praktyki produkcyjnej (Good
Manufacturing Practice - GMP) oraz istnienia i skutecznosci wprowadzonego
systemu HACCP. Wykonawca ma obowigzek nieodptatnego zapewnienia mozliwosci
pobierania przez Zamawiajgcego prob zywieniowych z kazdego rodzaju diet i positkéw,
zgodnie z odpowiednimi przepisami.

51. Zamawiajgcy ma prawo do przeprowadzenia codziennej oceny organoleptycznej
oferowanych positkow, sprawdzania ich gramatury oraz zgodnosci sporzgdzanych
potraw z zaplanowanym jadtospisem oraz do kontroli warunkéw pomieszczen i urzgdzen
pod wzgledem czystosci w siedzibie Zamawiajgcego.

52. Zamawiajgcy zleci na koszt Wykonawcy 1 raz w roku badanie kaloryczno$ci positkéw
wykonanych przez Sanepid i dostarczy wynik Zamawiajgcemu.

53. Wykonawca na obowigzek raz w roku przedtozy¢ zamawiajgcemu aktualny protokot z
badania wody pobranej w kuchni centralnej oraz w pomieszczeniach dystrybucji u
zamawiajgcego.

54. Stawka zywieniowa nie ulega zmianie przez okres 12 miesiecy, chyba, Ze zaistniejg
okolicznosci, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawierania umowy.
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55.

56.

57.
58.

59

60.
61.

62

63.

64.

65.

Wykonawca bedzie zobowigzany do przedstawienia podczas kontroli dokumentéow
potwierdzajgcych dopuszczenie przez Inspektorat Weterynarii wyrobow i artykutow
miesnych ( za wystarczajgcy dokument uwaza sie zapis na fakturze dostarczonej przez
zakfady miesne, iz zaktad ten znajduje sie pod statg kontrolg weterynaryjng).
Zamawiajgcy wyklucza mozliwo$¢ cedowania praw i obowigzkéw wynikajgcych z
zawartej umowy na rzecz innych podmiotéw gospodarczych.

Wykonawca podda sie kontroli ze strony Inspektora Sanitarnego MSW w Rzeszowie.
Wszystkie naczynia, urzadzenia i sprzety stuzgce do przewozu i przechowywania
positkbw muszg spetniaC powszechnie obowigzujgce wymogi sanitarno -
epidemiologiczne. Mycie i wyparzanie (dezynfekcja) pojemnikow, jest obowigzkiem
Wykonawcy.

. Wykonawca zobowigzany jest do 3 miesiecy od zawarcia umowy z Zamawiajgcym, oraz
w nastepujgcych latach trwania umowy raz w roku, wykonania i przedstawienia
mikrobiologicznych prob czysto$ciowych naczyn, urzadzeh i rgk personelu, majgcych
kontakt z zywnoscig. Kosztami powyzszych badan obcigzony bedzie wykonawca.
Ponadto Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wykonania wtasnych wymazéw
czystosciowych w chwili dostarczenia positkbw do Zamawiajgcego w obecnosci
pracownika Wykonawcy

Wykonawca posiada doswiadczenie w zakresie zywienia zbiorowego.

Zamawiajacy wydzierzawi Wykonawcy pomieszczenie dystrybucji positkow i stanowigce
strefe dla przyjecia wozkéw z pozywieniem, oraz ich ekspedycji (mycie, dezynfekcja i
przechowywanie miedzy positkami).

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za stan sanitarny i techniczny dzierzawionych
pomieszczenh zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawnymi.

Wykonawca bedzie zobowigzany do ponoszenia kosztdw za zuzywang energie
elektryczng, wode, centralne, wywdz nieczystosci.

Zamawiajacy okresowo dokonuje oceny anonimowych ankiet wypetnionych przez
pacjentdw na temat jakosci positkdw. Kserokopia analizy ankiet przedstawiona jest
Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia zwiekszonej ilosci positkow w sytuacii
ogtoszenia militaryzacji, zagrozenia panstwa, zwiekszonego naptywu rannych i chorych,
epidemii, katastrof.

Plan dystrybucji positkbw w SP ZOZ MSWIA w Rzeszowie stanowi zatgcznik nr 1 do
szczegotowego opisu przedmiotu zaméwienia.
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Zatacznik nr 1
do szczegdlowego opisu przedmiotu zamdwienia

PLAN DYSTRYBUCJI POSILKOW W SP ZOZ MSWiA w RZESZOWIE

Pracownicy ktérzy biorg udziat w rozdawaniu positkbw na kazdym oddziale
zobowigzani sg do higienicznego mycia i dezynfekcji rgk oraz zatozenia czepka i odziezy
ochronne;j.

Poziom -1 Pomieszczenie tzw. Dystrybucji Positkow:

1.Do budynku szpitala samochod Wykonawcy dostarcza positek w szczelnie zamknigtych
pojemnikach, termosach.

2.Samochdd z positkiem dla chorych zostaje roztadowany przez pracownikow Wykonawcy
ubranych w odziez ochronng.

3.Wézki typu Bemar znajdujg sie w pomieszczeniach Dystrybucji Positkéw, do ktérych
nastepuje przetozenie wsadoéw z termosow. Wozki 30 min. przed positkiem wtgczone sg
do sieci elektrycznej celem podgrzania.

4.Dietetyk Szpitala SP ZOZ MSWiA w Rzeszowie jeden raz dziennie sprawdza temperature
przywozonych positkéw i wpisuje do zeszytu — Rejestr temperatur przywozonych
positkéw.

5.Po przetozeniu wsaddéw, wozki Bemar wyjezdzajg na oddziaty, gdzie nastepuje
porcjowanie positkdw przy sali chorych przez pracownikow Wykonawcy. Wyporcjowany
positek podaje pacjentowi do t6zka.

6.W pomieszczeniu Dystrybucji Positkéw, oprocz przetozenia wsaddw z zywnoscig dokonuje
sie pobrania talerzy, misek, kubkéw i sztuécow.

7.Po rozdaniu positkow wozki Bemar wraz z wsadami sg zwozone do umycia, dezynfekciji i
przygotowane do nastepnego positku.

8.Po kazdym positku wozki do przewozenia zywnosci (platformy) wraz z zebranymi brudnymi
naczyniami przez pracownika Wykonawcy zwozone sg do Punktu Mycia Naczyh.

9.W pomieszczeniu mycia naczyn stotowych nastepuje mycie i dezynfekcja wdzkow oraz
mycie, wyparzanie naczyn i sztu¢cow. Czyste wozki bemarowe oraz czyste naczynia
stotowe pozostajg w pomieszczeniu do przechowywania naczyn. Za mycie i dezynfekcje
wozkéw oraz mycie, wyparzanie i przechowywanie naczyn stotowych odpowiedzialny
jest Wykonawca.

10. Pracownik wykonawcy zbiera wszystkie odpady z oddziatow i oddaje do utylizaciji.
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