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dotyczy: postepowania o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie
przetargu nieograniczonego na $wiadczenie ustugi przygotowania, dostarczania 1
rozwozenia positkow dla pacjentdow(z terminem skladania ofert w dniu
06.10.2017r.)

Samodzielny Publiczny Zaklad Opieki Zdrowotnej MSWiA w Rzeszowie
(Zamawiajacy) informuje, ze do specyfikacji istotnych warunkow zamowienia (SIWZ) dot.
przetargu jw. wptynely nastepujace zapytania:

PYTANIE:

1. Po odbytych licznych kontrolach dotyczacych gospodarowania odpadami

komunalnymi, przeprowadzanymi przez Miejskie Przedsigbiorstwo Oczyszczania Sp.
Z 0.0., jak réwniez Straz Miejskg, zmuszeni zostalismy do weryfikowa¢ przyszte
umowy w zakresie gospodarki odpadami. Bardzo prosimy o zmiang zapisow projektu
umowy gdyz zgodnie z obowigzujacg ustawa z dnia 13 wrzesnia 1996 r. o utrzymaniu
czystosci 1 porzadku w gminach Dz.U. 1996 nr 132 poz. 622 z pdzn. zm. oraz ustawa
z dnia 14 grudnia 2012r. o odpadach Dz.U. 2013 poz. 21 z pdézn. zm. odpady
komunalne w tym przypadku opakowania jednorazowe i odpady pokonsumpcyjne
muszg zosta¢ odebrane w miejscu wytworzenia odpadu tj. miejscu, w ktorym positek
zostat skonsumowany. Pragniemy zaznaczy¢, ze zgodnie z art. 175 ustawy ,,Kto,
bedac posiadaczem odpadow, zleca, wbrew przepisowi art. 27 ust. 2, gospodarowanie
odpadami podmiotom, ktére nie uzyskaty wymaganych decyzji lub wymaganego
wpisu do rejestru podlega karze aresztu albo grzywny” (fragment ustawy w
zalgczeniu).
Odnoszac si¢ do wyzej wymienionego przepisu to wiasciciel nieruchomosci, na ktorej
powstaja odpady, a nie zamieszkuja mieszkancy, zobowigzany jest do
gospodarowania odpadami powstalymi na terenie nieruchomosci. W zwiazku z
powyzszy, firma cateringowa nie moze ich odbiera¢ , gdyz nie jest wpisana do rejestru
dziatalnos$ci regulowanej w zakresie odbierania odpadow komunalnych. Prosimy, aby
kwestia odpadow pozostata po stronie Zmawiajacego.

2. Zamawiajacy wymaga temperatury zupy 80°C , a dla II dan 70 °C prosimy o podanie
podstawy prawnej lub wnosimy o zmiang¢ zapiséw zupy do 75 °C a dla II dan nie mniej niz 63
°C. Zgodnie z przyjetymi normami oraz GHP 1 GMP oraz ,,Przewodnikiem do wdrazania
GMP/GHP i systemu HACCP w zakladach zywienia zbiorowego” autorstwa H. Turlejskia, U.
Pelzner, E. Konecka-Matyjek, K. Wisniewska - rozdzial dystrybucja potraw wskazywana jest
temperatura dla zup 75 °C, Il dan 63 °C.

3. Prosimy o zmiang godzi wydawania positkow, tak aby pracownicy Wykonawcy byli
zatrudnieni w maksymalnie 12h czasie pracy — ze wzgledow ekonomiczno-kadrowych.
Whnosimy o przesuni¢cie wydawania np. kolacji o pot godziny wczesniej:
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Ustala si¢ nastepujacy harmonogram dystrybucji positkéw, o ktorych mowa w § 1 ust.
2 niniejszej Umowy:

Codziennie- godziny rozdania positku we wszystkich oddziatach:

Sniadanie - godz. 07:30 — 8:30

Obiad - godz. 12:30 — 14:00

Kolacja - godz. 17:00 — 18:00

Zaznaczamy, ze pracownicy muszg przyj$¢ wczesniej celem przygotowania ustugi
dystrybucji oraz posprzata¢ po dystrybucji.

W §6 wnosimy o zmiang zapisOw w nastgpujacych zakresach:

e Ust. 1 Opdznienie Wykonawcy, z przyczyn od niego zaleznych, o wiecej niz 0,5 godziny w
realizacji przedmiotu $wiadczenia, tj. z przekroczeniem terminéw okreslonych w
harmonogramie, o ktorym mowa w § 3 ust. [ pkt. | w danym miesigcu rozrachunkowym,
spowoduje naliczanie przez Zamawiajacego kary umownej w wysokosci 0,5 % naleznosci
brutto za dany miesigc rozrachunkowy. Stwierdzenie przedmiotowego naruszenia wymaga
sporzadzenia notatki stuzbowej spisanej przez osob¢ upowazniong przez Zamawiajacego w
obecno$ci reprezentanta dostawcy positkow tj. przedstawiciela Wykonawcy.

Ust. 2 wnosimy o wykreslenie, wymagaja Panstwo podwdjnej kary za jedno uchybienie

o Ust. 3 W przypadku powtarzajacych si¢ nieprawidlowosci np. niewtasciwa ilo$¢
dostarczonych positkow, zanizona gramatura potraw lub niewtasciwa temperatura potraw,
potwierdzonych 3 protokotami w ciggu jednego miesigca podpisanymi przez przedstawiciela
Zamawiajacego i Wykonawcy, oraz za niedostarczanie na biezgco wyliczen wartosci
odzywczych, Zamawiajacy naliczy kary umowne w wysokosci 1% naleznos$ci brutto za dany
miesigc rozrachunkowy.

o Ust. 6 Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do odstgpienia od umowy w terminie 2 miesigcy
od ztozenia drugiej stronie stosownego o$wiadczenia, w przypadku stwierdzenia razgcego
naruszenia przez Wykonawce postanowien umowy z uwzglednieniem § 1 ust. 3 niniejszej
umowy. Stwierdzenie razgcego naruszenia postanowien umowy wraz z uzasadnieniem nastgpi
na pismie, w ktorym Zamawiajacy jednokrotnie wezwie Wykonawceg do zaniechania
przedmiotowych naruszen. Bezskuteczno$¢ wezwania spowoduje realizacj¢ przez
Zamawiajacego prawa odstgpienia

o Ust. 7 W przypadku odstgpienia od Umowy przez kazda ze stron z przyczyn zaleznych od
drugiej, strony zastrzegaja sobie prawo do naliczenia kary umownej w wysoko$ci 5% wartosci
brutto umowy pozostatej do realizacji. Skutecznos$¢ odstgpienia wymaga zachowania 2
miesiecznego okresu wyprzedzenia za stosownym o$wiadczeniem.

Podkresli¢ nalezy, ze w doktrynie prawa zamowien publicznych oraz w aktualnym
orzecznictwie Zespotow Arbitréw przy Prezesie Urzedu Zamoéwien Publicznych
ustanawianie przez Zamawiajagcego w umowie razaco wysokich kar umownych uzna¢
nalezy bezwzglednie za naruszenie zasad zachowania uczciwej konkurencji wyrazonej w
przepisie art. 7 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. prawo zamowien publicznych(tekst
jednolity Dz. U. z 2006 roku, nr 164, poz. 1163 z p6zn. Stanowisko powyzsze znajduje
pele potwierdzenie m.in. wyroku Zespotu Arbitrow z dnia 23 sierpnia 2007 r. sygn. akt:
UZP/70/0-1030/07. Zwazy¢ bowiem nalezy, ze kara umowna (odszkodowanie umowne)
ze swojej istoty ma charakter wytacznie odszkodowawczy 1 kompensacyjny, a nie zas
prewencyjny. Obecnie sformulowane zapisy powodujg naliczenie kary umownej nie
adekwatnie do czynnika winy.
5. Zwracamy si¢ 0 zamieszczenie w projekcie umowy, postanowienia umozliwiajacego stronom
rozwigzaniem umowy za 3 miesigcznym okresem wypowiedzenia. .



Prosimy o podanie $rednio miesiecznego zuzycia jednorazowych sztu¢coOw oraz
pojemnikow jednorazowych.

Czy dopuszczalna jest zmiana w jadtospisie z powodu zaistnienia sytuacji nie do przewidzenia
np. bardzo duza rotacja pacjentow lub losowa np. wypadek samochodu transportujacego dany
produkt po wcze$niejszym powiadomieniu Zamawiajacego ?

Czy w ramach urozmaicenia jadlospisu wykonawca moze wprowadzi¢ kotlety
mielone, gulasz, leczo, bigos — zapis ,nie dopuszcza si¢ potraw z migsa
rozdrobnionego” bardzo ogranicza mozliwosci zywieniowe. Planowanie tylko sztuki
migsa jest niezgodne z racjonalnym Zywieniem oraz zaleceniami Instytutu Zywno$ci
i Zywienia w Warszawie, a planowane jadlospisy nie sa urozmaicone.

W tabeli “warto$ci gramowe przypadajace na jednego pacjenta dziennie, bedace
podstawa do bilansowania poszczegdlnych diet” wymagaja Panstwo podawania min.
120 g pieczeni, 120 g bitki, kotletow, watrobka, 200-250 kury-kurczak, 60g wedliny,
140-150 g parowki, 140g ryby. Tak wysokie normy zywieniowe powoduja bardzo
wysoki koszt wsadu do kotla oraz wysoka podaz biatka w diecie. Pragniemy
zaznaczyc¢, 1z do wydania np. pieczeni w ilosci 120g na pacjenta — wykonawca musi
zaplanowa¢ w jadlospisie w zaleznosci od rodzaju mi¢sa okoto 160g surowego
produktu, a ryby na 140 g 0190 g surowego produktu. Zgodnie z Kuchnatowicz H.,
Czarnowska-Misztal E., Turlejska H.: Zasady zywienia cztowieka

Srednie przyktadowe normy wyzywienia dla mezczyzn 26-60 lat to:

Proponowane dzienne racje pokarmowe wyrazone w produktach [3]
Mezczyzni 2660 lat

Lp. Nazwa produktu Jednostka Tlos¢
1. |Produktv zbozowe g 44
Pieczvwo pszenne. zvtnie o 48
Maka 1 makaronv g 50
Kasze. musli g 40
2. |Mleko i produktv mleczne g 123
Mleko. iogurt o 50
Twardeg g 80
Ser podpuszczkowv g 20
3. |[Jaia szt. 1/3
4. |Mieso. wedlinv. rvbv g 13
Mieso. drob o 90
Wedlinv g 25
Ryby g 40
5. |Maslo g 23
Masto g 20
Smietana 18% tluszczu g 15
6. |[Inne tluszcze g 30
7. | Ziemniaki g 50
8. | Warzvwa i owoce obfituiace w witamine C g 33
Warzvwa o 18
Owoce g 15
9. |Warzvwa i owoce obfitujace w karoten g 17
10. | Inne warzvwa i owoce o4 40
Warzvwa o 20
Owoce g 20




11. | Straczkowe g 12

12. [ CuKkier i slodveze o 50

Wnosimy o zmiany w nast¢pujacym zakresie 100 g pieczeni, 100 g bitki, kotletow,
watrébka, 160 kury-kurczak, 50g wedliny, 100-120 g parowki, 100g ryby.
Czy obecnie pomieszczenia przeznaczone do dzierzawy wymagaja jakichkolwiek naktadow
finansowych zwigzanych ze stanem technicznym ?

ODPOWIEDZ:

Ad1,2,3,4,5

Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SIWZ
Ad 6

Ok. 50-60 szt. kazdego asortymentu
Ad. 7

Zmiana nie jest dopuszczalna

Ad. 8,9

Zamawiajacy podtrzymuje zapisy SIWZ
Ad. 10

Nie wymagaja




